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RESOLUCAO CONSU/IFAC N° 039/2018, DE 20 DE AGOSTO DE 2018

Dispoe sobre a Reformula¢do do Projeto
Pedagogico do Curso Superior de Tecnologia em
Agroindustria do Campus Xapuri do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Acre.

A Presidente do Conselho Superior do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Acre, no uso de suas atribui¢cdes legais conferidas pela Lei n°
11.892/2008 e pelo Decreto Presidencial de 13 de abril de 2016, publicado no DOU, n°
71, secdo 2, pagina 1, de 14/04/2016, considerando o deliberado na 23* Reunido
Ordinaria do Conselho Superior, no dia 27/07/2018; o que consta no inciso III, do artigo
9° e no artigo 39, da Resolugdo CONSU/IFAC n° 045, de 12/08/2016, que aprova o
Regimento Interno do Conselho Superior; e o Processo n® 23244.002445/2016-32;

CONSIDERANDO a Resolucao IFAC n° 127, de 27/06/2013, que dispde sobre a
Criagdo do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do Campus Xapuri.

RESOLVE:

Art. 1° APROVAR, a reformulacdo Projeto Pedagogico do Curso Superior de
Tecnologia em Agroindustria, do Campus Xapuri, com oferta anual no periodo noturno,
carga horéria de 2.460 horas, e duragio de seis semestres. (ANEXO UNICO)

Art. 2° Instruir para que nenhuma alteracdo seja realizada no Projeto Pedagogico
do Curso sem a anuéncia e expressa autorizagdo da Pro-Reitoria de Ensino e/ou deste
Conselho.

Art. 3° Estabelecer que conste como anexo desta Resolucdo, a Matriz Curricular
do Projeto Pedagégico do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria.

Art. 4° Esta Resolucdo deve ser publicada no Boletim de Servico e no portal do
Ifac.

Art. 5° Esta resolu¢do entra em vigor na data de sua assinatura

Rio Branco/AC, 20 de agosto de 2018.

(Original assinado)
ROSANA CAVALCANTE DOS SANTOS
Presidente do Conselho Superior

Rua Coronel José Galdino, 495, Bosque, Rio Branco/AC - CEP 69900-640
Telefone: (68) 3224-3993 Email: comunicacao@ifac.edu.br Site http://www.ifac.edu.br
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1 INTRODUCAO

Apesar das importantes conquistas dos movimentos sociais do campo e da
floresta, as politicas pablicas — e as leis em que se baseiam — tém promovido um dnico
modelo de desenvolvimento agricola produtivista, industrial e de baixissima diversidade
genética, baseado na producdo de commodities para exportacdo (SANTILLI, 2009).
Nesse contexto, subestima-se a importancia dos sistemas agricolas tradicionais e
agroecoldgicos para a seguranca alimentar de toda a populacdo e para a garantia de
direitos sociais das comunidades rurais.

A expansdo capitalista na Amazénia ndo se dd com a mesma intensidade em
todo o setor agrario, produzindo territorios de resisténcia a esses processos, que
denomina certas “ilhas ou espacos de pré-modernidade ou pré-industrializa¢ao”
(TOLEDO, 2010), que por seu isolamento, resisténcia cultural ou pela falta de
condigdes econdOmicas para assumir os investimentos que supdem o modelo da
Revolucdo Verde (caracterizado pela presenca de latifindio, monocultura, mecanizacgéo,
biotecnologia e uso intensivo de agroquimicos), mantém uma logica de organizacéo da
producdo radicalmente diferente.

Desta forma, o carater desigual da modernizacdo consolidou no setor
agropecuario na Amazonia uma estrutura bimodal, marcada pela convivéncia de duas
I6gicas de organizacdo da producdo, que correspondem a dois modelos produtivos
essencialmente distintos. Esses modelos se orientam por paradigmas de uso do espaco
diametralmente opostos: por um lado, a grande propriedade orientada principalmente ao
mercado de exportacdo, onde se busca o controle das limitagcbes ambientais mediante a
artificializacdo do meio natural; e por outro lado, as pequenas propriedades agricolas,
que produzem alimentos principalmente para o mercado interno, onde se busca
convivéncia com as limitages ambientais, na tentativa de adaptar as atividades
produtivas a capacidade natural de suporte do meio.

A soberania alimentar € o direito dos povos de produzir seus préoprios alimentos
de forma independente, diversa, saudavel e com qualidade, portanto, € parte de sua
identidade e sua prépria vida. Tradicionalmente, a familia rural semeava em seus

campos diferentes variedades locais de cultivo de forma que tinha assim uma garantia
6
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de producdo minima em caso de uma praga ou doenca atacasse a uma variedade. E
notorio o papel estratégico das mulheres do campo no descobrimento, hibridizacéo,
selecdo, cuidado e intercambio de sementes e na construcdo de um amplo conhecimento
acumulado durante milénios, que garantiu a enorme agrobiodiversidade da Amazonia.
As atividades econdmicas nos municipios do Estado do Acre estdo baseadas na
agricultura e na pecuéria, esses dois tornaram-se, com 0 passar dos anos, um dos
principais motores da economia. Atualmente vive uma tendéncia para a industrializagao
de produtos da floresta (borracha, castanha e madeira) (BRASIL, 2007).

Uma tendéncia muito preocupante diagnosticada por 6rgdos de Extensdo Rural
no Estado é a falta de sucessdo em pequenas propriedades, ou seja, a agricultura familiar
estd perdendo seus jovens, estd envelhecendo, principalmente pela falta de renda nas
propriedades capaz de fixar o jovem e de proporcionar uma vida digna e confortavel
para as familias de economia familiar no campo.

Estudos recentes mostram também que mais de 50% da populacdo do campo
sofrem de algum nivel de inseguranca nutricional e alimentar, seja pela falta de recurso
para comprar alimentos, pela falta de conhecimento de técnicas de conservagdo ou
beneficiamento (EMBRAPA, 2016).

Considera-se como populacdo do campo a presenca de povos e comunidades
tradicionais. Segundo o decreto n° 6.040 (BRASIL, 2007), sdao “grupos culturalmente
diferenciados e que se reconhecem como tais, que possuem formas préprias de
organizagdo social, que ocupam e usam territdrios e recursos naturais como condi¢do
para sua reproducdo cultural, social, religiosa, ancestral e econdmica, utilizando
conhecimentos, inovagdes e praticas gerados e transmitidos pela tradi¢do”. Dentro deste
contexto, tomando como base a realidade local, identifica-se como povos e
comunidades tradicionais os ribeirinhos, extrativistas e indigenas.

As pequenas propriedades familiares do Estado do Acre (popula¢do do campo)
podem se tornar vidveis economicamente com o emprego de técnicas intensivas de
producdo e o processamento podem gerar grandes beneficios econdmicos e sociais ao
Estado: aumento da renda familiar e da oferta e, consequentemente, dos niveis de

emprego e da fixacdo do homem ao campo.
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2 JUSTIFICATIVA

Levando em consideragdo o perfil socioecondmico do municipio de Xapuri, no
que concerne seu historico de lutas de preservacdo ambiental tendo como referéncia
Chico Mendes seu mais ilustre filho reconhecido mundialmente pelas lutas em prol ao
ndo desmatamento, podemos destacar dentre a maioria dos municipios do Acre, que as
leis municipais, estaduais e federais Ihes concederam o titulo de princesinha do Acre.

A existéncia de leis limita o desmatamento pelas grandes agriculturas e como a
agropecudria ainda é de certa forma modesta, cria-se a necessidade de poder ampliar o
mercado de trabalho, o que de certa forma pode ser executado pelo incentivo dos
agronegocios, o que pode ser facilitado pela criacdo do curso de agroindustria. O que
possibilita tanto o produtor rural quanto a populacao urbana de criar pequenas empresas
que aqueceriam o mercado de trabalho, gerando renda e absorvendo a méo de obra
local.

O municipio de Xapuri em 2011 possuia 8% do rebanho bovino do estado do
Acre. Em 2013, o municipio ocupou o quinto lugar no ranking de producéo leiteira do
estado, com producdo de 3197 mil litros, respondendo por 7% da producdo do estado,
perdendo apenas para 0s municipios de Placido de Castro, Acrelandia, Senador
Guiomard e a capital, Rio Branco (BRASIL, 2013). Estes numeros refletem o potencial
produtivo do municipio apesar da distancia dos centros urbanos mais desenvolvidos,
fornecedores de insumos (BRASIL, 2013).

A producdo agricola no Estado tem aumentado consideravelmente. A maior
produtividade do estado é mandioca, com 939 mil toneladas em 2011, seguida pela
cana-de-agucar, com 179 mil toneladas. Dentre as frutas, as mais produzidas séo a
banana e a laranja e, verifica-se potencial muito grande na produgdo agricola que
apresentou crescimento de 63% entre os anos de 2007 e 2011 (BRASIL, 2013).

Segundo a Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria do Acre (EMBRAPA —
Acre), o Estado conta com cerca de 30 agroindustrias de frutas, que processam,
principalmente, polpa de frutas. A Embrapa no periodo de 2011 a 2015 realizou um
diagnostico econémico, gerencial e tecnolégico em 18 empreendimentos, em que 44%

sdo cooperativas localizadas em areas proximas as propriedades dos agricultores e a
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principal matéria-prima processada é o acai. "A caréncia tecnoldgica, a baixa escala de
producdo e a comercializacdo sdo alguns dos gargalos das agroindustrias acreanas.
Apesar disso, grande parte delas convive com as adversidades e continua operando™,
destaca os pesquisadores da Embrapa (EMBRAPA, 2016).

As cadeias do peixe, da suinocultura, de aves e madeira fecharam o ano de 2015
fortalecidas, com a inauguracdo de espacos industriais de beneficiamento, gerando
emprego e aumento da renda, ultrapassando inclusive do eixo da capital acreana. Se em
abril de 2015 a producao diaria de filetado e peixes congelados inteiros do frigorifico da
Peixes da Amazonia era de 2.500 quilos por dia, no final de 2015 a producéo saltou para
8.500 quilos (SUINOCULTURA, 2016).

Considerado pela Associacdo Brasileira de Suinos o mais moderno em
tecnologia do Brasil, o frigorifico Dom Porquito, em Brasiléia, a 60 km de Xapuri,
iniciou suas atividades em novembro de 2015, gerando 300 empregos diretos, podendo
chegar a mais de mil quando alcangar o auge. A industria ja tem contratos fechados com
Hong Kong, Peru, Bolivia e Vietnd, além do mercado local. A mercadoria sera
exportada pela BR-317, a Rodovia Transoceédnica (SUINOCULTURA, 2016).

No cenario produtivo nacional ao longo dos ciclos econébmicos a agricultura
alcancou papel de destaque dentre os principais geradores de riquezas e
desenvolvimento social além de forma efetiva de contribuir com a producdo de
alimentos. Apesar de acanhada, a producdo agricola xapuriense tem grande potencial
tendo em vista a grande area de cultivavel e com baixa taxa de utilizacéo.

Considerando que um dos grandes motivos que justificam a producdo de
alimentos é a obtencdo de produtos, como carne, leite, hortalicas, mel, frutas regionais
vindas da floresta, etc. Produtos estes que necessitam de uso de técnicas especificas e
conhecimento cientifico necessario para conservar, analisar e processar, objetivando a
seguranca alimentar, e agregacao de valor. Dessa maneira justifica-se a criagdo do curso
Tecnologia em Agroindustria com o objetivo de preencher essas lacunas existentes na
producéo agricola no estado do Acre.

A agroinddstria por um conceito mais restrito pode ser definida como industrias
que se dedicam & transformacdo e ao processamento de matérias-primas agropecuérias

(de origem animal e vegetal). Tais matérias-primas que séo transformadas e preservadas
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através de alteracbes fisico-quimicas, caracterizam-se por apresentar grande
variabilidade (qualitativa e quantitativa), diferentes graus de perecibilidade e
sazonalidade. Para Aradjo (2005), agroinddstria € uma unidade empresarial na qual
ocorrem as etapas de beneficiamento, processamento e transformacdo de produtos
agropecuarios “in natura” até a embalagem, prontos para comercializagdo, envolvendo
diferentes tipos de agentes econdémicos, como comércio, agroindustrias, prestadores de
Servigos governo e outros.

Neste contexto, a oferta de um Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria
visa formar profissionais modernos, com espirito empreendedor, competentes, capazes
de promover mudancas e inovagdes fundamentadas na visdo multidisciplinar e no
conhecimento tecnoldgico, capazes de preencher uma lacuna existente e latente nas
cadeias produtivas do setor: a transformacdo das matérias primas de origem animal e
vegetal em produtos e subprodutos industrializados, com consequente agregacdo de
valor e, com isso, contribuir para o desenvolvimento socioeconémico do municipio e da
regiéo.

Objetivando imprimir densidade a justificativa da oferta do Curso em pauta, é valido

ponderar 0s seguintes aspectos:

e Necessidade de profissionais qualificados para 0 acompanhamento e avaliagdo
dos processos de industrializacdo de alimentos, orientando cada uma das etapas
do processo, com foco nos alimentos oriundos da floresta.

¢ Insuficiéncia de profissionais para a atuacdo nas areas de conservacao, controle
de qualidade de produtos e processos industriais do ramo;

e Caréncia de profissionais para atuarem na coordenacdo de programas e trabalhos
nas areas de seguranca alimentar, organizacdo e cuidados na inddstria de
alimentos;

e Necessidade de investimento nos aspectos cognitivos que possibilitara a
formacgéo de tecnologos também para a pesquisa e desenvolvimento de novos
produtos, processos e metodologias;

e Necessidade de criacdo de competéncias para as analises e determinacdo do

valor nutricional dos alimentos.
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3 POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

O processo de implantacdo do Instituto Federal de Educagdo Ciéncia e
Tecnologia do Acre (IFAC), como parte integrante de um projeto de desenvolvimento
nacional que busca consolidar-se como soberano, sustentavel e inclusivo, integra-se a
agenda publica que prevé a presenca do Estado na consolidacdo de politicas
educacionais no campo da escolarizagdo e da profissionalizacdo. Assume, portanto, o
ideario da educacgdo como direito e da afirmacdo de um projeto societario que corrobore

uma incluséo social emancipatoria.

A institucionalizacdo do IFAC na regido que, visa suprir as demandas
educacionais de grande parte da sociedade, reveste-se de uma importancia significativa,
pois, representa os anseios da efetivacdo de uma educagdo humanista, profissional e
tecnoldgica voltada para uma formacéo integral de cidadaos trabalhadores emancipados,
que garante uma formacéo sélida nos aspectos da integracdo entre conhecimentos gerais
e formacdo profissional e tecnoldgica e que possibilite ainda, a formacdo de pessoas
preparadas para as transformagdes sociais voltadas para a melhoria da qualidade de vida
individual e coletiva.

O Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) representa 0 compromisso do
Instituto Federal do Acre, na oferta de uma educacdo profissional e tecnoldgica publica,
gratuita e de qualidade social, em todos os niveis e modalidades, contribuindo para o
desenvolvimento cientifico, tecnoldgico e sociocultural do estado, regido e pais, sem
perder de vista o seu carater inclusivo e sustentavel.

Assim, o Projeto Pedagogico do curso de Tecnologia em Agroindudstria, nos seus
objetivos particulares, articula-se com o Plano de Desenvolvimento Institucional
buscando atingir sua missdo que é de promover, mediante acdes integradas de ensino,
pesquisa e extensdo, uma educacdo de qualidade social, contribuindo para o crescimento
socioeconémico local, regional e nacional, na perspectiva do desenvolvimento
sustentavel e da integracdo com as demandas da sociedade e o setor produtivo
agroindustrial.

A competéncia vem da constante atualizacdo do curriculo, da preocupacdo em

cumprir as Diretrizes Curriculares Nacionais assim como do incentivo & qualificacdo
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dos professores e do processo sistematizado de avaliagdo dos mesmos, considerando
sempre os principios gerais e formacdo humana (ética, solidariedade, cidadania e meio
ambiente), atendendo aos valores humanos da instituicéo.

Perante 0 mencionado, patenteia-se a importancia da oferta do Curso Superior
Tecnologia em Agroindastria por ele se apresentar como espaco de produgdo do
conhecimento inovador, que ndo se esgota na mera formagéo profissional, priorizando
ainda as competéncias, as qualificagbes sociais, a formagdo para a autonomia, para a
cidadania, para responsabilidade ética, moral e para 0 mundo do trabalho.

O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre, Campus Xapuri, esta em funcionamento desde
0 segundo semestre letivo do ano de 2013, contando com uma turma formada e com

duas turmas em processo de formacéo.

4 OBJETIVOS

4.1 OBJETIVO GERAL

Propiciar condi¢cdes para formacdo de profissionais modernos com espirito
empreendedor, competentes para atuarem nos diversos segmentos da cadeia de
industrializacdo de produtos de origem animal e vegetal capazes de promover mudancas
e inovacles fundamentadas na visdo multidisciplinar e no conhecimento tecnoldgico,

coerentes no contexto loco-regional.

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Desenvolver visdo abrangente a respeito dos compromissos social e ambiental,
além das questdes éticas, legais e de relacionamentos que envolvem a atuacéo
profissional;

e Propiciar o desenvolvimento da capacidade de planejar, executar e controlar a

qualidade das etapas do processo de produgéo agroindustrial,
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e Abordar principios que possam ampliar o aproveitamento dos produtos
agricolas, a partir de processamentos agroindustriais, visando a melhoria da
qualidade garantindo a seguranca alimentar;

e Construir e aprimorar informacdes sobre o processamento e a conservacdo dos
diversos grupos de alimentos;

e Propiciar subsidio para atuar na pesquisa e desenvolvimento de novos produtos,
tecnologias, processos e metodologias analiticas na area de industrializacéo de
produtos de origem animal e vegetal.

e Propiciar o desenvolvimento para conhecimento e analise dos processos fisicos,
quimicos, e microbiolégicos inerentes a tecnologia de alimentos de origem
animal e vegetal;

e Zelar pela aplicacdo da legislacdo reguladora das atividades e dos produtos
agroindustriais.

e Valorizar o extrativismo regional sustentavel, contribuindo para utilizacdo dos

alimentos oriundos da floresta.

5 PERFIL DO PROFISSIONAL DE CONCLUSAO DO CURSO

Segundo o Catalogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia do MEC, no
Eixo Tecnologico “Produgdo alimenticia” o Tecndlogo em Agroindustria possui o
seguinte perfil profissional: O profissional tecnélogo em agroindistria atua em
empresas de beneficiamento de produtos de origem animal e vegetal, colaborando em
estudos de implantacdo e desenvolvimento de projetos economicamente viaveis,
ocupando-se, ainda, da gestdo de atividades referentes ao emprego adequado de
equipamentos agroindustriais, em pesquisa e desenvolvimento de tecnologias
alternativas para aproveitamento de produtos e subprodutos agropecudarios, sempre
contemplando o aspecto ambiental.

O egresso do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do IFAC campus
Xapuri compreende a realizagdo de atividades, considerando as necessidades que

deverdo ser supridas no mercado nacional e principalmente regional. E importante
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destacar, inicialmente, as caracteristicas inerentes ao tecnodlogo em agroindustria no

decurso de sua formagcéo técnica-cientifica-profissional e educacional:

As suas caracteristicas terminais ao tecnélogo em agroindustria:

Capacidade para o acompanhamento do processo de industrializacdo e seus
avancos cientificos e tecnoldgicos;

Competéncias para o0 acompanhamento dos processos de transformacéo,
conservacao e utilizagdo das diferentes matérias-primas agroindustriais, com
énfase as matérias-primas oriundas da floresta;

Responsabilidade e compromisso com o processo de produgéo agroindustrial,

Capacidade de comunicacao;

Visdo do mercado de trabalho baseada nas competéncias associadas aos fatores

econdmicos, ambientais, culturais e historico-sociais;

Além dessas caracteristicas, 0 Tecnélogo em Agroinddstria € um profissional com

competéncias e habilidades para:

Atuacdo abrangente, desde o controle e selecdo de matérias-primas, passando
por todas as fases da industrializacdo até o controle de qualidade do produto
acabado.

Atuacdo na pesquisa de desenvolvimento de novos produtos, tecnologias,
processos e metodologias analiticas na area de industrializacdo de produtos de
origem animal e vegetal.

Supervisdo e orientacdo do emprego adequado dos equipamentos utilizados no
processo de operacdo e controle dos produtos industrializados de origem animal
e vegetal.

Acompanhamento do processo industrial, orientando cada uma das fases da
industrializac&o.

Supervisdo de higiene e Boas Préticas de Fabricag&o.

Conhecimento e analise dos processos fisicos, quimicos, e microbiologicos
inerentes a tecnologia de alimentos de origem animal e vegetal.

Conhecimento e analise das caracteristicas basicas das instalagcdes das industrias

de produtos de origem animal e vegetal.
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e Conhecimento e aplicacdo da legislacdo reguladora das atividades e dos
produtos.

o Determinagéo analitica dos produtos alimenticios de origem animal e vegetal.

e Organizacdo, direcdo e assessoramento empresarial do ramo de industrializagdo
de produtos de origem animal e vegetal.

e Gerenciamento de sistemas de controle de qualidade.

e Orientacdo, desenvolvimento e comercializagdo de produtos e subprodutos de
origem animal e vegetal.

e Supervisdo do laboratério de andlise fisica, quimica, sensorial e microbiolégica.

6 PUBLICO ALVO

Estudantes egressos do ensino médio ou curso equivalente.

7 REQUISITOS DE ACESSO

O acesso ao Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria dar-se-4 através do
Sistema de Selecdo Unificada — SISU e/ou processo seletivo préprio quando for o caso.
Para tanto, o candidato devera ter concluido o Ensino Médio ou equivalente e realizado
a prova do Exame Nacional do Ensino Médio - ENEM. Serdo ofertadas 40 vagas

semestrais de acordo com a demanda da comunidade.

8 ESTRUTURA CURRICULAR

8. 1 FUNDAMENTACAO LEGAL

Este Projeto Pedagdgico de Curso foi elaborado em observancia ao disposto na

Lei n. 9.394/96, de 20 de dezembro de 1996, no Decreto n. 5154, de 23 de julho de

2004, na Lei n. 11.741, de 16 de julho de 2008, na Lei 11.892/08, de 29 de dezembro de
15
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2008, no Parecer n.39, de 08 de dezembro de 2004, no Parecer CNE/CP n° 29, de 18 de
dezembro de 2002, na Resolugdo CNE/CP n° 03, de 18 de fevereiro de 2002, no Parecer
CNE/CES n° 277, de 07 de dezembro de 2006, no Parecer CNE/CES n° 261, de 09 de
novembro de 2006, Parecer 239, de 06 de novembro de 2008 e aos principios contidos

no Projeto Pedagogico Institucional.

8.2 ATENDIMENTO AOS ALUNOS COM NECESSIDADES ESPECIFICAS

O atendimento aos educandos pessoas com deficiéncia estd previsto na
Constituicdo Federal 1988 no Art. 208. O dever do Estado com a educacdo sera
efetivado mediante a garantia de: Ill-atendimento educacional especializado aos
portadores de deficiéncia, preferencialmente na rede regular de ensino.

A partir da Lei de Diretrizes e Bases da Educagido Nacional — LDBEN 9394/96 e
suas alteracBes foi que houve o marco do atendimento desses educando através da
modalidade de Educacdo Especial. Diz o Art.° 4° e inciso Il — atendimento educacional
especializado gratuito aos educandos com deficiéncia, transtornos globais do
desenvolvimento e altas habilidades ou superdotacdo, transversal a todos 0s niveis,
etapas e modalidades, preferencialmente na rede regular de ensino que comecgou a
instituir os atendimentos desses educandos.

No ano de 2009 o Estado Brasileiro ratificou através do Decreto Legislativo n°
168 e seu protocolo facultativo promulgado através do Decreto n® 6.949/2009 com
status de emenda constitucional, a Convencdo Sobre os Direitos das Pessoas com
Deficiéncia onde a oferta de Educacdo Inclusiva deve respeitar as diretrizes do Art.° 24
da referida Convengédo. De acordo com a Resolucdo n°® 4 CNE/CEB N° 4 de 2 de
outubro de 2009 determina qual o publico alvo da Educagdo Especial assim como o
Decreto 7.611 de 17 de novembro de 2011 que dispde sobre a Educagdo Especial, o
Atendimento Educacional Especializado e da outras providéncias, inclusive para 0s
Nucleos de Atendimento aos alunos/pessoas com deficiéncia.

O PPC do curso de tecnologia em agroindustria atende os requisitos legais
ofertando a disciplina de LIBRAS como disciplina optativa para os alunos do curso e o

IFAC campus Xapuri conta com a atuacdo do NAPNE, Ndcleo de Apoio a Pessoas com
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Necessidades Especiais, descrita na Resolucdo IFAC n° 145, de 12 de julho de 2013,
nacleo este responsavel por apoiar as acdes de inclusdo no IFAC e colaborar para
garantir as condicOes de acessibilidade. O NAPNE e um 6rgéo de assessoramento e
encontra-se ligado a Pro-Reitoria de Ensino (Proen). Ao Nucleo cabe desenvolver agdes
que propiciem a inclusdo de pessoas com necessidades educacionais especificas dos
programas de inclusdo, dos cursos técnicos, tecnoldgicos e superiores, respeitando 0s
dispositivos legais, as orienta¢Bes para inclusdo do Ministério de Educacdo (MEC) e as
politicas de inclusdo do IFAC.
Ao NAPNE compete:

o A disseminacdo da cultura da inclusdo no &mbito do IFAC através de projetos,
assessorias e acdes educacionais, em parceria com as politicas de inclusdo das
esferas municipal, estadual e federal;

o Contribuir na implementacao de politicas de acesso, permanéncia e conclusao
com éxito dos alunos com necessidades educacionais especificas;

o Estimular o espirito de inclusdo na comunidade escolar, de modo que o aluno,
em seu percurso formativo, adquira conhecimentos técnicos, cientificos e
também valores sociais consistentes, que o levem a atuar na sociedade de forma
consciente e comprometida;

e Criar na instituicdo, a cultura da educacdo para a convivéncia, aceitacdo da
diversidade, promovendo a quebra das barreiras atitudinais, educacionais e
arquiteténicas;

o Elaborar, em conjunto com os docentes e nucleo pedagdgico dos campi,
programa de atendimento psicopedagdgico e assistencial aos alunos com
necessidades especificas e auxiliar os professores a adequarem as suas aulas

conforme o programa definido.

8.3 EDUCACAO DAS RELACOES ETICO-RACIAIS E PARA O ENSINO DE
HISTORIA E CULTURA AFRO-BRASILEIRA E INDIGENAS

Para atender as Diretrizes Curriculares Nacionais para Educagdo das Relacbes
Etico-raciais e para 0 Ensino de Historia e Cultura Afro-brasileira e indigenas, e o

exposta na Resolugdo CNE/CP N° 1/2004, o PPC do curso de agroinddstria contempla
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estas diretrizes na disciplina de RelacOes Interpessoais, além disso, a exposicdo de
outras formas de acbes para contemplar a Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais e 0
Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas (NEABI), que tem como finalidade
implementar as Diretrizes Curriculares para a educacdo das relagdes étnico-raciais e
para 0 ensino de historia e cultura afro-brasileira e indigena, através de estudos,
pesquisas e acoes que colaboram para o desenvolvimento de uma educacdo pluricultural
e pluriétnica, a valorizagdo da identidade étnico-racial e a diminuicdo da
descriminalizacéo e preconceito racial.

Diante do exposto o NEABI campus Xapuri podera contribuir com acgdes de
forma a complementar o curriculo do curso de tecnologia em agroindistria, com a
realizacdo de palestras, estudos de reflexdo e capacitacdo de servidores em educacao,
pesquisas voltadas para a tematica das relacbes étnico-racial e, todas as areas de
conhecimento, desenvolvimento de conteddos curriculares com abordagens
multidisciplinares e interdisciplinares, assim como a ampliacdo de acervo bibliogréafico,
icnografico e mediadores culturais relacionados a educacao pluriétnica e pluricultural do
campus.

Considerando as diretrizes para a Educacdo em Direitos Humanos, que se baseia
na Resolucdo CNE/CP N° 1, de 30 de maio de 2012, as disciplinas de Relacbes
Interpessoais e Etica abordara os conteidos que contemplam a Educacio em Direitos

Humanos.

8.4 ORGANIZACAO CURRICULAR

O curso atende aos principios do trabalho como principio educativo e sua devida
flexibilidade, de acordo com a proposta do Programa de Reforma do Ensino
Profissional, estando, portanto, a matriz curricular estruturada em disciplinas, levando-
se em conta as habilidades e competéncias que o futuro profissional deve possuir para
um desempenho satisfatorio no mundo do trabalho contemporaneo.

O curso é oferecido em regime semestral, dividido em seis periodos letivos, com
aulas presenciais, no periodo noturno. Nas turmas do periodo noturno havera aulas aos

sébados para contemplar a diferenca de carga horaria do curso em relacéo do diurno. O
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curso possui uma matriz com carga horaria total de 2.400 horas, sendo distribuidas no
Ndcleo Especifico com 1.740 horas e Nucleo Comum 360 horas e 300 horas de
atividades complementares e 60 horas destinados ao TCC (Tabela 1).

A hora-aula praticada no IFAC, campus Xapuri é de 50 minutos, e decorre de
necessidades de organizacdo académica da Instituicdo, mas, vale ressaltar o que diz a
Resolucdo n° 3, de 2 de julho de 2007: “a carga horaria minima dos cursos superiores e
mensurada em horas (60 minutos), de atividades académicas e de trabalho discente
efetivo”. Sendo assim, para efeitos de calculos, para transformar a hora-aula de 50
minutos para hora-relégio de 60 minutos, deve-se multiplicar por 1.2. Por exemplo, a
disciplina de 60h (hora-rel6gio) no PPC equivale a 72 aulas de 50 minutos (60 x 1.2 =
72h/a).

Os seis periodos sdo constituidos de componentes voltados a formacéo
tecnoldgica, consolidando assim a formacdo do discente com vistas ao preparo para o
trabalho, e componentes voltados para a formacao cidada, que envolvem atitudes éticas
diante das vivéncias cotidianas e no mundo do trabalho. A pesquisa e extenséo

contribuem para essa formagéo.

8.4.1 Requisitos Legais e Normativos e matriz curricular

O curso superior de Tecnologia em AgroindUstria segue as diretrizes da
Resolucdo CNE/CP n.° 3, de 18 de dezembro de 2002, que institui as Diretrizes
Curriculares Nacionais Gerais para a organizacdo e o funcionamento dos cursos
superiores de tecnologia, assim como o Decreto n® 5.773, de 9 de maio de 2006 que
institui o catalogo nacional de cursos superiores tecnologicos.

Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacio das Relagbes Etnico-raciais e
para 0 Ensino de Historia e Cultura Afro-brasileira e Indigena, nos termos da Lei N°
9.394/96, com a redacdo dada pelas Leis N° 10.639/2003 e N° 11.645/2008, e da
Resolugdo CNE/CP N° 1/2004, fundamentada no Parecer CNE/CP N° 3/2004, estdo

contemplados na disciplina de Relagdes Interpessoais.
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Diretrizes Nacionais para a Educacdo em Direitos Humanos, conforme disposto
no Parecer CNE/CP N° 8, de 06/03/2012, que originou a Resolucdo CNE/CP N° 1, de
30/05/2012, estdo contemplados no curriculo da disciplina de Etica.

O curso Superior de tecnologia em agroindustria dispde da disciplina de libras
(Dec. N° 5.626/2005) como optativa.

Politicas de educagdo ambiental. (Lei n® 9.795, de 27 de abril de 1999 e Decreto
N° 4.281 de 25 de junho de 2002) e desenvolvimento sustentavel, estdo ofertadas no
curriculo da disciplina de Gestdo ambiental.

Tais requisitos legais e normativos, além do conteddo em ministrado em suas
respectivas disciplinas, em eventos, podem ser trabalhos em oficinas, palestras ou outras
atividades complementares, podendo ainda incluir o contetdo de protecdo dos Direitos
da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista, conforme disposto na Lei N° 12.764, de
27 de dezembro de 2012.

Tabela 1. Matriz Curricular do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria.

1° PERIODO
Cédido da Total de CARGA HORARIA Pré-
0digo DISCIPLINA aulas | Hora- | Hora- » » Requisitos
Disciplina . . . Teorica Pratica
semanais aula | reldgio
AGRO-0p1 | Mtrodugdoa 4 72 60 45 15
Agroindustria
AGRO-002 | Matematica Aplicada 4 72 60 60 0
AGRO-003 | Portugués Instrumental 4 72 60 60 0
AGRO-004 | Informética Bésica 3 54 45 15 30
AGRO-005 | Quimica Geral 4 72 60 45 15
AGRO-006 | Fisica Aplicada 4 72 60 45 15
AGRO-007 | Etica 2 36 30 30 0
TOTAL 450 | 375 300 75
2° PERIODO
- Total de CARGA HORARIA Pré-Requisitos
Cobdigo da
Lo DISCIPLINA aulas Hora- | Hora- - -
Disciplina . - Tedrica | Pratica
semanais aula | relégio
AGRO-008 | Quimica Analitica 4 72 60 60 0
AGRO-009 | Metodologia Cientifica 3 54 45 45 0
AGRO-010 | Higiene na Agroindustria 3 54 45 30 15
AGRO-011 | Bioquimica Geral 2 54 45 45 0
AGRO-012 | Microbiologia Geral 4 72 60 45 15
AGRO-013 | Estatistica Aplicada 4 72 60 60 0
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AGRO-014 | Relagbes Interpessoais 2 36 30 30 0
TOTAL: 414 345 315 30
3° PERIODO
Cédiao da Total de CARGA HORARIA Pré-
Ja190 DISCIPLINA aulas [ Hora- | Hora | — .. | Requisitos
Disciplina . - Teorica | Pratica
semanais aula | rel6gio
AGRO-015 | ntroducdo a Fisico- 4 72 60 30 30
quimica
AGRO-016 | Quimica Organica 72 60 45 15
AGRO-017 | Microblologia de 4 72 | 60 30 30
Alimentos
AGRO-018 | Anélise de alimentos 4 72 60 30 30
Equipamentos e
AGRO-019 | InstalagGes 3 54 45 45 0
Agroindustriais
AGRO-020 | Bioquimica de Alimentos 3 54 45 30 15
AGRO-021 Empreizndedorlsmo e 3 54 45 45 0
Inovacéo
TOTAL: 450 375 255 120
4° PERIODO
codiao da Total de CARGA HORARIA Pré-Requisitos
OaI90 DISCIPLINA aulas | Hora- | Hora- | — . n
Disciplina . , .| Teorica | Pratica
semanais | aula | reldgio
AGRO-022 Quimica de Alimentos 4 72 60 45 15
AGRO-023 Tecnologla de Aclcar de 4 77 60 30 30
Alcool
AGRO-024 Gestdo Ambiental 3 54 45 45 0
AGRO-025 Controle de Qualidade 4 72 60 45 15
AGRO-026 Logistica Agroindustrial 2 36 30 30 0
AGRO-027 Tecnologia de 6leos e 4 77 60 30 30
gorduras
AGRO-028 Pr|n0|_p|os de Conservacao 4 77 60 45 15
de Alimentos
TOTAL: 450 375 270 105
50 PERIODO
- Total de CARGA HORARIA Pré-
Cobdigo da ..
N DISCIPLINA aulas Hora- | Hora- - " Requisitos
Disciplina . - Tedrica | Pratica
semanais aula | reldgio
AGRO-029 Embalagens de alimentos 3 54 45 30 15
AGRO-030 | lecnologiade Leite e 4 72 60 30 30
Derivados
Tecnologia de Graos, cereais
AGRO-031 . 4 72 60 30 30
e raizes
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AGRO-032 An.allse Sensorial em 4 79 60 30 30
Alimentos
AGRO-033 Cooperativismo 2 36 30 30 0
AGRO-034 Tecno!ogla de Frutas e 4 79 60 30 30
Hortalicas
Optativa | 3 54 45 45 0
TOTAL: 432 360 225 135
6° PERIODO
Codido da Total de CARGA HORARIA
2c190 DISCIPLINA aulas | Hora- | Hora | - .. - Pre-
Disciplina . , . Teorica | Pratica ..
semanais aula | reldgio Requisitos
Optativa Il 3 54 45 45 0
AGRO-035 Tec_nologla de Carnes e 5 108 90 45 45
Derivados
AGRO-036 Tratamento de Residuos 2 36 30 30 0
Agroindustriais
AGRO-037 Desenvolvimento de Novos 4 79 60 45 15
Produtos
AGRO-038 | Toxicologia de Alimentos 3 54 45 45 0
AGRO-039 | TCC 4 72 60 60 0
TOTAL: 396 330 270 60
RESUMO
Carga horéria teérico-pratica 2.160
Carga horéria de Atividades Complementares 300
Carga horéria total do curso 2.460

8.4.2 Disciplinas Optativas

O curso Superior de Tecnologia em Agroinddstria contempla na sua Matriz

Curricular a oferta de disciplinas Optativas. Para cumprir a carga horaria minima do

curso, é obrigatorio cursar duas disciplinas optativas. O discente tera o direito de

escolher a disciplina optativa de seu interesse a partir de um rol de disciplinas

registradas na Tabela 2. A oferta da disciplina optativa no semestre levara em conta as

condicdes de infraestrutura e de profissionais (docentes) para consolidacdo da oferta.
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Tabela 2. Matriz Curricular Optativa do Curso Superior de Tecnologia em
Agroindustria

Optativas
Total de CARGA HORARIA
Caodigo da Hora- | Hora- . " Pré-
Disciplina UG IFElN CIES . .| Teorica | Pratica | Requisitos
semanais aula relégio
AGRO-040 | Libras 3 54 45 45 0
AGRO-041 | Espanhol Instrumental 3 54 45 45 0
AGRO-042 | Inglés Instrumental 3 54 45 45 0
Processamento de
AGRO-043 i 3 54 45 30 15
Produtos Apicolas
AGRO-044 | Operagdes Unitérias 3 54 45 45 0
Salde e Seguranca do
AGRO-045 3 54 45 45 0
Trabalho
AGRO-046 | Tecnologia de Massas 3 54 45 30 15
Planejamento e Controle
AGRO-047 3 3 54 45 45 0
de producgdo

8.5 METODOLOGIA

A prética pedagdgica no Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do campus

Xapuri estd fundamentada na aprendizagem como um processo continuo de construgdo

de conhecimentos, habilidades e valores. Nessa perspectiva, este projeto pedagdgico

defende o desenvolvimento de um trabalho a partir dos seguintes principios

metodolégicos:

Metodologias desafiadoras,

estimulando o pensamento critico e

priorizando a construgdo do conhecimento de forma ativa e interativa,

utilizando estratégias diversificadas como: aprendizagem baseada em

problemas, projetos, visitas técnicas, aulas praticas, de laboratorio e de

campo, grupos de observagdo e discusséo, oficinas, monitorias, aulas

expositivas e dialogadas, seminarios, debates, simulagdo, uso do

computador (TIC’s), entre outras;
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e Para desenvolver todas as competéncias, € imprescindivel que o0s
conhecimentos se apresentem como desafios cuja solucdo envolve
mobilizacdo de recursos cognitivos, investimento pessoal e perseveranca
para uma tomada de decisdo. Nessas circunstancias, importa o0
desenvolvimento de atividades que solicitem dos alunos Vérias
habilidades, entre elas o estabelecimento de conexdes entre conceitos e
conhecimentos tecnoldgicos, o desenvolvimento do espirito de
cooperacéo, de solidariedade, de responsabilidade para com terceiros, de
diversidade e empreendedorismo. Com isso, é importante a utilizacdo da
abordagem interdisciplinar e contextualizada como a Feira da
Agroindustria.

e Merecem especial atencdo no ensino tecnoldgico as atividades
experimentais. Ha diferentes modalidades de realizd-las como
experimentos de laboratdrios, demonstragcbes em sala de aula e estudos
do meio. A escolha depende de objetivos especificos do problema em
estudo, das competéncias que se quer desenvolver e dos recursos
materiais disponiveis.

e Desenvolvimento de projetos de inovacdo tecnoldgica ou pesquisa
aplicada associada ao processo de ensino e aprendizagem por meio de
projetos de iniciacdo cientifica, feiras e exposicgdes.

e Utilizacdo de livros fisicos e virtuais para aprofundamento do
aprendizado, assim como o de periddicos atualizados para atualizagdo
dos contetdos estudados.

e Relagédo interpessoal entre docente-discente/discente-
discente/comunidade académica pautada no respeito cooperativo € no

dialogo.

8.6 ATIVIDADES COMPLEMENTARES

As atividades complementares seguem as diretrizes da Resolugédo n° 025/2015 —

CONSU/IFAC, que dispde sobre a Regulamentagéo das Atividades Complementares
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dos Cursos Superiores do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Acre”.

As atividades académico-cientifico-culturais, denominadas de Atividades
Complementares, integram obrigatoriamente o curriculo do Curso Superior Tecnologo
em Agroinddstria como requisito curricular suplementar, com carga horaria de 300
horas, atendendo ao disposto pelo Conselho Nacional de Educagdo nas respectivas
Diretrizes Curriculares Nacionais.

Séo consideradas Atividades Complementares as experiéncias adquiridas pelos
académicos durante o curso em espacos diversos, incluindo-se instituicdes de ensino,
empresas publicas ou privadas, espagos de vivéncia sociocultural ou no préprio IFAC,
propiciando a ampliacdo e complementacdo da formacdo para a futura atuacdo
profissional.

Serdo aproveitadas as Atividades Complementares que tenham sido realizadas a
partir da data de ingresso do académico no curso, desde que estejam de acordo com o
disposto neste PPC. O académico podera realizar Atividades Complementares nos
periodos de recesso escolar, desde que esteja regularmente matriculado na Instituicao.
As Atividades Complementares podem ser realizadas no IFAC ou fora dele e ndo estéo
vinculadas a nenhum periodo do fluxograma dos cursos.

A matriz curricular inclui atividades complementares de 300 horas relacionadas
ao perfil de formacdo, que possibilitem o desenvolvimento de habilidades,
conhecimentos, competéncias e atitudes do estudante, incluindo aquelas adquiridas fora
do ambiente académico, desde que comprovadas, como encontros, palestras,
exposicdes, estagio ndo obrigatdrio, concursos, seminarios internos ou externos a
instituicdo ou outra atividade aqui ndo prevista, mas reconhecida e regulamentada pelo
colegiado do curso. A inclusdo destas atividades acontecera a partir da distribuigdo das
horas, de acordo com o evento académico, totalizando 300 horas. Estas atividades
podem ser distribuidas no decorrer do curso, devendo o aluno cumprir 135horas em
atividades relacionadas ao desenvolvimento da Feira da Agroindustria e as 165 horas

restantes em atividades descritas neste documento.
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As Atividades Complementares, para serem reconhecidas e incorporadas a carga
horaria necesséria a integralizacdo do curso de graduacdo tecnoldgica, deverdo ser
validadas pela Coordenacéo do Curso.

As categorias e as cargas horarias a serem validadas, assim como 0S
documentos a serem aceitos como comprobatorios da participacdo do académico em
Atividades Complementares serdo definidos pelo Colegiado do Curso, em anexo a este
documento (Anexo 17.1).

O encaminhamento da solicitacdo de validacdo das Atividades Complementares
devera ser realizado ao final do curso pelo académico, no ultimo semestre letivo. O
académico que ndo entregar oS comprovantes para validacdo das Atividades
Complementares ndo poderd solicitar a Colacdo de Grau, pois se trata de um
componente curricular a ser integralizado.

A Coordenacdo de Curso podera formular exigéncias para a atribui¢do de carga
horaria sempre que tiver duvidas acerca da pertinéncia de uma atividade ou de sua
comprovagao, solicitando a apresentagdo de novos documentos ou de esclarecimentos,
por escrito.

O aluno podera participar de quantos eventos conforme seu interesse, podendo
contar como carga horaria para fins de comprovacdo de atividade complementar, o

maximo de 300 horas.
8.6.1 Feira da agroindustria

A feira da agroindustria se configura ndo como situa¢fes ou momentos distintos
do curso, mas como uma metodologia de ensino que contextualiza e pde em agéo o
aprendizado. A feira da agroindustria supde o desenvolvimento, ao longo de todo o
curso, de atividades tais como, desenvolvimento de produtos e servigos oriundos da
transferéncia de tecnologia ou da pesquisa, que serdo expostos em um evento anual na
forma de banners, protdtipos e produtos, que podem ser comercializados ou ndo quando
for o caso. A feira da agroindustria é a atividade de pratica profissional simulada, que
visa ao estimulo da pratica de estudos transversais, opcionais, interdisciplinares, de

permanente e contextualizada atualizacéo profissional especifica, sobretudo nas relages
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com o mundo do trabalho, estabelecidas ao longo do curso, notadamente integrando-as
as diversas peculiaridades regionais e culturais.

O curso Superior de Tecnologia em Agroindustria contemplard em cada ano
letivo um montante de carga horaria num minimo total de 45 horas, para o
envolvimento dos alunos na “Feira de Agroindustria”. O discente fard jus a um
certificado quando na participagdo de cada feira. Estas serdo articuladas entre as
disciplinas durante os periodos letivos correspondentes e anteriormente cursadas pelos
discentes. Essa pratica ajuda a despertar e contribuir com o perfil empreendedor dos
alunos. Por motivo de forca maior e deliberada pelo colegiado do curso, a feira da
agroindustria podera ndo ocorrer.

A feira da agroindustria contribui para a formacdo do discente e poderad ser
cursada pelo mesmo até obter o minimo de 135 horas. Ao longo do curso o discente
podera participard de no minimo 3 feiras da agroindustria, 0 que garante por parte da
coordenacdo do curso, o compromisso com o aluno de no minimo 135 horas de

atividades complementares durante o prazo minimo de integralizacdo do curso.

8.7 TRABALHO DE CONCLUSAO DO CURSO

O Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) seguirad a Resolucdo n° 026/2015 —
CONSU/IFAC. A atividade curricular obrigatéria TCC tera carga horéaria de 60 horas, e
somente poderdo matricular-se no TCC os discentes que estejam cursando Ultimo
semestre do curso.

O TCC constitui uma atividade curricular obrigatoria e de responsabilidade do
discente, sendo o cumprimento da carga horaria condigdo imprescindivel para a
obtenc¢éo do grau de Tecndlogo em Agroindustria.

Essa atividade visa propiciar aos alunos a integracdo e a aplicagdo dos
conhecimentos tedricos trabalhados no curriculo e adquiridos no decorrer do curso com
a realidade cotidiana na pratica profissional, permitindo-lhes, assim, uma vivéncia
contextualizada no mundo do trabalho, na qual estdo envolvidos os aspectos técnicos,

cientificos, sociais e humanos da profissao.
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S&o objetivos da elaboracéo do TCC:

e Avaliar as condicdes de qualificacdo do formando para acesso ao exercicio
profissional;

e Possibilitar ao aluno o desenvolvimento de suas capacidades cientificas e
criativas na sua area de formacao;

e Correlacionar teoria e préatica do curso;

e Propiciar aos graduandos condi¢cdes necessarias a elaboracdo de um estudo
tedrico e/ou trabalho de campo de acordo com as normas técnicas que
configuram a pesquisa cientifica.

Para a orientacdo do TCC, o aluno devera escolher entre os docentes de nivel
superior que possuam vinculo institucional com o IFAC, preferencialmente, os que
atuam no curso de Agroindustria.

O TCC, tendo um carater teméatico, metodoldgico e formalizador, oferece ao
estudante a oportunidade de revisar e aplicar os contetdos aprendidos, iniciando o
desenvolvimento do projeto considerado, tendo como base os critérios da metodologia
cientifica. O TCC deve ser redigido segundo as Normas da ABNT.

O TCC sera constituido de um trabalho individual ou em dupla, teérico e/ou
pratico, apresentado sob a forma de monografia, artigo ou plano de negécio, ou de outra
forma aqui ndo prevista, mas reconhecida e autorizada pelo Colegiado de Curso. A
forma de desenvolvimento do TCC ficara a critério do orientado e orientador.

A avaliacdo do TCC sera feita por uma banca formada por 3 (trés) membros
titulares e 1 (um) suplente, indicados pelo orientador e homologados pela Coordenacgéo
de Curso. A avaliacdo final do Trabalho de Conclusdo de Curso constituir-se-4 na
apresentacdo escrita e na defesa oral a banca examinadora, em se¢éo aberta ao publico.

Serédo aprovados os (as) discentes que obtiverem nota final igual ou superior a
7,0 (sete) e frequéncia igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento), na disciplina
TCC. A composicdo da nota final serd& a media aritmetica das notas da banca

examinadora.
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9 CRITERIOS DE AVALIACAO

O processo ensino-aprendizagem é executado utilizando uma estrutura curricular
hibrida: disciplinas tradicionais, ensino baseado em situacdes problemas e ensino
baseado em montagem e execucdo de projetos, atividades complementares e, trabalho
de concluséo de curso.

O educando é preparado para descobrir as relagdes entre o contetdo cléassico das
disciplinas e os problemas de gestdo e producdo alimenticia que surgem na vida
profissional.

A criatividade é trabalhada em todas as atividades académicas, o que é
conseguido com de participacdo do educando. Proposi¢des criativas e devidamente
justificadas com argumentos adequados séo estimuladas e consideradas relevantes para
0 processo de aprendizagem.

O empreendedorismo é cultivado em todas as disciplinas, levando o educando a
buscar e empreender solugdes criativas que levem a descoberta de novos
conhecimentos, de técnicas e a aplicacdo de conceitos que caracterizem um novo
processo ou novo produto.

O processo ensino-aprendizagem, auxiliado por novas tecnologias de
comunicagdo, suscita a curiosidade, o interesse e a capacidade de organizacdo do
educando, e permite a disponibilizacdo de contetdos por meio eletrdnico, assim como a
execucdo de trabalhos colaborativos que se utilizem de tais recursos. Os contetdos
ministrados sdo relacionados com estudos atualizados da agroindustria, vislumbrando-se
a possibilidade de trabalhos de iniciacdo cientifica, indicando ao educando a existéncia
de um corpo de conhecimento, além do disponibilizado em sala de aula e, ainda, que
eles podem contribuir para seu desenvolvimento. A formalizagdo de problemas e
experimentacdo de conceitos e técnicas sdo condicBes necessérias para a atuacdo
profissional.

As atividades avaliativas deverdo ser realizadas em proporcionalidade a carga
horéria das disciplinas, obedecendo ao minimo de duas por periodo letivo conforme
estabelecido na Organizacdo Didatico-Pedagdgica — ODP 02/2018, artigo 126.

Dentre os instrumentos e técnicas de avaliagdo que poderdo ser utilizados

destacam-se o dialogo, a observacéo, a participacéo, as fichas de acompanhamento, os
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trabalhos individuais e em grupo, testes, provas, atividades préaticas e a auto-avaliacao.

Nessa perspectiva, a avaliacdo deverad contemplar os seguintes critérios:

Dominio de conhecimentos (assimilacdo e utilizacdo de conhecimentos na
resolugdo de problemas, transferéncia de conhecimentos, analise e interpretacéo
de diferentes situagdes problemas);

Participacdo (interesse, comprometimento e atengdo aos temas discutidos nas
aulas, estudos de recuperacdo, formulacdo e/ou resposta a questionamentos
orais, cumprimento das atividades individuais e em grupo, externas e internas a
sala de aula);

Criatividade;

Auto-avaliacdo (forma de expressao do autoconhecimento do discente acerca do
processo do estudo, interacdo com o conhecimento, das atitudes e das facilidades
e dificuldades enfrentadas tendo por base os incisos I, 11 e I11);

Analise do desenvolvimento integral do discente no periodo letivo;

Outras observacoes registradas pelos docentes.

Na Organizacdo Didatico-Pedagdgica (Resolucdo CONSU/IFAC N° 02/2018), em
seu artigo n°® 140, para 0s cursos superiores sera considerado aprovado o discente, que

obtiver média parcial igual ou superior a 7,0 (sete) ou média final igual ou superior a 5,0

(cinco) e tiver, no minimo, 75% de frequéncia da carga horaria em cada componente

curricular/disciplina, calculada pelas seguintes formulas:

Meédia Parcial = (N1 + N2 + ... Nn)/n

Legenda:

N1= Avalia¢do Obrigatoria

N2= Avalia¢do Obrigatoria

Nn = Outras avaliagdes

n= Quantidade de avalia¢tes
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ou

Média Final = (Média parcial + Avaliacdo Final)/2

10 CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE CONHECIMENTOS

Seré concedido ao aluno o direito de aproveitamento de estudos concluidos com
éxito, em nivel de ensino equivalente, conforme estabelecido na Organizacdo Didético-
Pedagogica — ODP (Resolucdo CONSU/IFAC N° 02/2018), artigos 150 a 154.

A validacdo de Conhecimentos e Experiéncias Profissionais Anteriores sera
realizada conforme estabelecido na Organizagdo Didatico-Pedagdgica — ODP
(Resolugdo CONSU/IFAC N° 02/2018), artigo 155submetendo-se a avaliagdo para

reconhecimento e certificacdo para prosseguimento ou conclusédo de estudos.

11 DIPLOMA

Ap0s integralizar todas as disciplinas e demais atividades previstas neste Projeto

Pedagogico de Curso, o aluno fara jus ao Diploma de Tecndlogo em Agroinddstria.

12 INSTALAC}()ES E EQUIPAMENTOS
O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre — IFAC
proporcionara as instalacfes (Tabela 3) e equipamentos (Tabela 4), abaixo relacionados

para atender as exigéncias do curso Superior de Tecnologia em Agroinddstria.

Tabela 3. Instalacdes

Ambiente Xapuri
Laboratério de Informatica 01
Salas de aula 03
Biblioteca 01
Laboratdrio de Quimica 01
Laboratério de Fisica 01
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Laboratério de Microbiologia 01
Laboratdrio Mével de Processamento Pescado™ 01
Laboratdrio de Processamento de Alimentos 01
Laboratério de Fisico-Quimica 01
Laboratério de Andlise Sensorial 01

* Este laboratorio é multicampi — ficando locado em Rio Branco

Tabela 4. Equipamentos.

Equipamentos Xapuri
Balanca analitica de alta precisdo, com divisdo de o1
0,1 mg (0,0001 g)
Balanca semi-analitica capacidade total de o1
aproximadamente 3209
Banho maria, ajuste digital 02
Caixa de som 01
Chapa assadeira/fritadeira, material ago inoxidavel 01
Data show 03
Descascador legumes, material aco inoxidavel, capacidade o1
10 kg
Desidratador de alimentos tipo: residencial 01
Destilador de &gua 01
Equipamentos para video conferéncia 01
Estufa de crescimento de pdo com 20 esteiras 01
Estufa de secagem e esterilizacdo modelo 315 SE 01
Estufa para secagem e esterilizagdo 02
Fogédo 01
Freezer horizontal. (220 volts); 01
Frigobar, capacidade 120I, altura 84cm, largura 52,70cm 01
Geladeira 01
Geladeira frost free, com controle eletrénico 01
Micro computador 30
Nobreak para computadores desktop. 01
Refratdmetro de bancada 01
Refratdmetro portatil 01
Trailer - liquidificador industrial, copo em ago inox com 02
capacidade para 10 I.
Tv50 polegadas 01

13 PESSOAL DOCENTE E TECNICO-ADMINISTRATIVO

A relagédo do corpo docente e técnico-administrativo estd disponivel na tabela 5 e

tabela 6 respectivamente.
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Tabela 5. Pessoal Docente

FORMACAO ~ REGIME
MOLA(E INICIAL TEEAE/AO) DETRABALHO
Bartolomeu  Lima  da Geografia Mestrado D.E.
Costa
César Claudino Ferreira Bacharel em Direito Mestre D.E.
Dyego da Costa Santos Tecn_ologla em Doutorado em Engenharia DE.
Alimentos Agricola
Emerson Zambrano Licenciatura em Mestrado em Ciéncia de
P . D.E.
Lara Quimica Alimentos
Givaldo Souza da Silva Llcenc!atl_Jra em Mestrado erp_mema DE.
Quimica Analitica
Isafas Fernandes Gomes Llcenlzcilgtcu;a em Especialista D.E.
Jefferson Henrique Engenharia de Mestrado em Engenharia e DE
Tiago Barros Alimentos Ciéncia de Alimentos T
Joel Bezerra Lima Filosofia Mestrado em Teologia D.E.
Julielmo de  Aguiar Engenharia Mestrado em Educagéo
N - , D.E.
Corréa Agronémica Agricola
Keiliane Custodio de Licenciatura em Mestrado em Letras DE.
Souza Letras
Luciana da Concei¢do Engenharia de Doutorado em Ciéncia de DE
Castello Branco Alimentos Alimentos T
Marcel Alexandre da Tecnologia em Mestrado em Tecnologia de
. . . D.E.
Silva Souza Alimentos Alimentos
Moézio Lima Rodrigues LlcenC|atgr_a em Mestrado D.E.
Matematica
Licenciatura em Mestrado em Ciéncia,
Najara Vidal Pantoja P Inovagdo e Tecnologia para a D.E
Quimica .
Amazobnia
Paulo Eduardo Ferlini . Mes’grado em Adm|n|st~ra(;ao,
oL Zootecnia area de concentragdo D.E.
Teixeira . .
Agronegocio.
Paulo Sérgio Tomé Sistema Qe Mestre Teologia D.E.
Informag&o
Ricardo Kind Lopes Gradugggo em Espeuahgagao em_Audltorla DE.
Quimica e Pericia Ambiental.
Tatiane Loureiro Biologia Doutora em Fisiologia D.E.
Vegetal
Uiara Mendes Ferraz de Licenciatura em Me:c,trado em C'ef“"a’
. P Inovagdo e Tecnologia para a D.E.
Pinho Quimica o
Amazobnia
Tabela 6. Pessoal Técnico-Administrativo
~ REGIME
NOME FORMACAO DETRABALHO CARGO
Alan Ferreira do Nascimento . Assistente em
Pedagogia 40h g ~
administracao
André Alfonso Peixoto . . . Técnico de laboratério
Técnico em informatica 40h . L.
area informatica
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Andrei Christian Pereira Lima

Farmacéutico 40h Assistente de aluno
Carlos  Afonso Pedrosa Economista 40h Assistente em
Rodrigues administracéo
Catarina Pinto de Assiz Llcenc[atL_Jra em 40h Auxiliar de biblioteca
Quimica
Cleilson Rezende da Silva Licenciatura em 40h Técnico laboratério
Ciéncias Bioldgicas recursos naturais
Daniela Maria da Silva Vale Administragéio 40h Tracilgtor interprete de
inguas sinais
Edilheno de Souza Gomes Pedagogia 40h Pedagogo-area
Edina Silva Biblioteconomia 40h Bibliotecério
Emison Valdivino de Oliveira Ciéncias Econdmicas 40h Revisor de texto braile
Gualco Santa Maria Pinheiro Assistente em
da Conceicao Ensino Médio 40h g ~
administracéo
Irla  Antbnia Pereira de ) o )
Oliveira Areal Ensino Médio 40h Assistente de aluno
. . Assistente em
Janilce da Costa Moreira Ensino Medio 40h administracio
KacioD'angelysSilva Sousa Ensino Médio 40h Auxiliar de biblioteca
Leandro Rogério dos Santos Pedagogia 40h Auxiliar em ass_untos
educacionais
Leiliani Cristina Souza de . e o .
Lima Freire Ciéncias Contabeis 40h Técnico em contabilidade
Lissandro Augusto da Costa . L - - x
Serra Ensino Médio 40h Auxiliar em administracéo
Luiz Felipe Pereira Nunes Biblioteconomia 40h Bibliotecério
Maria Josiane Alves de Souza Ensino Médio 40h Auxiliar em administracéo
Milton Soares dos Santos Licenciado em Fisica 40h ,Tecn_lfzo (.je laboratdrio
area ciéncias da natureza
Mizael Eerreira da Silva Tecnologlal de 40h Auxiliar em assuntos
Informagé&o educacionais
Paulo Rodrigues de Souza Licenciatura em 40h Tradgtor interprete de
Pedagogia linguas sinais
Rannife Augusta Carvalho . . - )
Mastub de Oliveira Psicologia 40h Psic6logo-area
Roberval  Nascimento de Bacharel em Direito 40h Asm_stt_ente em
Melo administracéo
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Ronete Pavdo de Oliveira Licenciatura em Técnico em assuntos
. . S 40h Lo
Calixto Silva Historia educacionais
Ronildo Rezende da Silva Economia 40h As&_stt_ante em
administracdo
Rosana Pereira Luz da Silva Economia 40h Economista
Ro_semelre Novo de Oliveira Licenciatura em Letras 40h Asm_stgnte em
Teixeira administracéo
sandra Maria  Amorim - da Servigo Social 40h Assistente social
Rocha
Sandro Vargas de Mesquita Administracéo 40h Administrador
Santos Oliveira da Silva Llcenc!atqrq Ciéncias 40h Técnico em assuntos
Bioldgicas educacionais
Vandoi de Araujo Cosmo Ensino Médio 40h Assistente de aluno
Wallisson  Luis  Henrique _— Técnico de laboratdrio
Farmacéutico 40h . -
Clem area ciéncias da natureza

14 COLEGIADO DO CURSO

A criacdo do Colegiado do Curso Superior Tecnoldgico em Agroinddstria seguiu
resolucdo n° 024/2015 — CONSU/IFAC, que Institui o Regulamento de criacgdo,
atribuicdes e funcionamento do Colegiado dos Cursos Superiores no Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Acre — IFAC. O Colegiado de Curso é 6rgdo
permanente e responsavel pela execucao didatico-pedagogica, atuando no planejamento,
acompanhamento e avaliacdo das atividades do curso.

O Colegiado de Curso reunir-se-a, ordinariamente duas vezes a cada semestre e,
extraordinariamente, a qualquer tempo, quando convocado pelo seu Presidente, por sua
propria iniciativa ou por requerimento de, no minimo, um tergo de seus membros. Ao
Colegiado de Curso de Tecn6logo em Agroinddstria, compete o seguinte:

I. Definir a politica para o desenvolvimento do ensino, da pesquisa e da extensdo
no ambito de cada curso em conformidade com o planejamento estratégico da

instituicao;
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Il. Analisar e encaminhar demandas de carater pedagdgico e administrativo,
apresentada por docentes ou estudantes, referentes ao desenvolvimento do curso, de
acordo com as normativas vigentes;

I1l. Propor a realizacdo de atividades que permitam a integracdo da acao
pedagdgica do corpo docente e técnico no &mbito do curso;

IV. Acompanhar e avaliar as metodologias de ensino e avaliacdo desenvolvidas
no dmbito do curso, com vistas a realizacdo de encaminhamentos necessarios a sua
constante melhoria;

V. Propor e avaliar a relevancia dos projetos de ensino, pesquisa e extensdo
desenvolvidos no &mbito do curso de acordo com o seu Projeto Pedagdgico;

VI. Analisar as causas determinantes do baixo rendimento escolar e evasdo dos
estudantes do curso, quando houver, e propor acGes para equacionar os problemas
identificados;

VII. Fazer cumprir a Organizacdo Didatico-Pedagogica do IFAC, propondo
reformulacGes e/ou atualiza¢Bes quando necessarias;

VIII. Aprovar e apoiar o desenvolvimento das disciplinas eletivas e optativas do
Curso;

IX. Atender as demais atribuicGes previstas nos Regulamentos Institucionais.

X. Acompanhar a execucdo didatico-pedagdgica do Projeto Pedagdgico de
Curso;

XI. Propor a Diretoria de Ensino, Pesquisa e Extensdo do campus, oferta de
turmas, aumento ou reducdo do nimero de vagas, mudancas no turno de oferta do curso
em consonancia com o Projeto Pedagdgico de Curso e o Plano de Desenvolvimento
Institucional (PDI);

XIl. Analisar e emitir pareceres sobre os projetos de pesquisa e extensdo para
cada curso de acordo com o plano institucional de pesquisa, em consonancia com a
coordenacao de pesquisa e extensao do Campus;

XI1I1. Analisar e aprovar os Planos de Ensino das unidades curriculares do curso,

propondo altera¢des, quando necessario;
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XIV. Propor a Diretoria de Ensino, Pesquisa e Extensdo o estabelecimento de
convénios de cooperagdo técnica e cientifica com institui¢des afins com o objetivo de
desenvolvimento e capacitagdo no ambito do curso;

XV. Apresentar propostas de atividades extracurriculares necessarias para 0 bom
funcionamento do curso;

XVI. Aprovar o horério de aulas e de turmas por semestre;

XVII. Examinar e responder quando possivel as questbes suscitadas pelos
docentes e discentes, ou encaminhar ao setor competente, cuja solucdo transcenda as

suas atribuicdes.

15 NUCLEO DOCENTE ESTRUTURANTE

A criacdo do Nucleo Docente Estruturante (NDE) é regida pela RESOLUGCAO
N° 089/2015 — CONSU/IFAC. O Nucleo Docente Estruturante - NDE é um 6rgao
consultivo, propositivo e de assessoramento responsavel pela concepcao, implantacao,
consolidacdo, avaliacdo e atualizacdo dos Projetos Pedagdgicos dos Cursos de
graduacdo do IFAC.

O NDE reunir-se-4 ordinariamente 2 (duas) vezes por semestre e,
extraordinariamente, sempre que convocado pelo Presidente ou por solicitacdo de 2/3
(dois tergos) de seus membros, com antecedéncia de 48 horas. Sdo atribuicbes do
Nucleo Docente Estruturante do curso Superior de Tecnologia em Agroindustria, entre
outras:

I. Elaborar o Projeto Pedagdgico dos Cursos Superiores;

I1. Contribuir para a consolidacdo do perfil profissional do egresso do curso;

I11. Zelar pela integragéo curricular interdisciplinar entre as diferentes atividades
de ensino constantes no curriculo;

IV. Indicar formas de incentivo ao desenvolvimento de linhas de pesquisa e
extensdo, oriundas das necessidades da graduacgéo, de exigéncias do mundo do trabalho
e afinadas com as politicas publicas relativas a area de conhecimento do curso;

V. Zelar pelo cumprimento das Diretrizes Curriculares Nacionais para os Cursos

de Graduacao;
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VI. Formular, acompanhar e avaliar o desenvolvimento do Projeto Pedagogico
do Curso, zelando pela sua integral execucgéo;

VII. Propor meios para sanar as deficiéncias detectadas nas avalia¢fes as quais 0
curso for submetido no ambito do PPC.

VIII. Revisar o projeto pedagogico do curso, promovendo atualizagdo do mesmo
sempre que houver necessidade que justifique alteracao.

IX. Assegurar estratégia de renovacdo parcial dos integrantes do NDE de modo a

garantir continuidade no processo de acompanhamento do curso.
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16 ANEXQOS

16.1 ANEXO I - EMENTAS

=" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAR, GENCIA € TECHOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | INTRODUCAO A AGROINDUSTRIA
Cadigo: AGRO-001 | CargaHoraria: | 60h | Periodo letivo: 1° periodo

1. Objetivo: Fornecer conhecimento necessario sobre os tipos de agroindustrias e a cadeia
produtiva de diferentes alimentos. Informar sobre perfil profissional do tecnélogo em agroinddstria
e como ele esta inserido dentro do mundo da agroindustria.

2. Ementa

Definicéo dos tipos de agroindustrias existentes. Principios do Cooperativismo. Tipos de indUstrias
de alimentos. Conceitos, importancia e evolucdo da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. NocGes de
higiene e boas préaticas de fabricacdo. Introducédo a conservacao de alimentos.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na induastria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos. 1. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

OETTERER, M.; REGINATO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Manole, 2006.

3.2. Bibliografia complementar:

ANDRADE, N. J. Higiene na industria de alimentos: avaliacdo e controle da adeséo e formacao
de biofilmes bacterianos. Séo Paulo: Varela, 2008.

ARAUJO, M. J. Fundamentos de agronegocios. 4. ed. S&o Paulo: Atlas, 2013.

BERTOLINO, M.T. Sistemas de Gestdo Ambiental na Industria Alimenticia. Porto Alegre:
Artmed, 2010.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed.
2013.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplica¢fes praticas. 1. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.
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e bl INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCACAD, CNCA £ TECHOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EMAGROINDUSTRIA

Disciplina: MATEMATICA APLICADA

Cadigo: AGRO-002 | Carga Horaria: | 60h | Periodo letivo: 1° periodo

1. Objetivo: Fundamentar conhecimentos de matematica com aplicacdes na area.

2. Ementa

Razéo; proporcdo; grandezas diretamente e inversamente proporcionais; regra de trés simples e
composta, direta e inversa; funcdes de 1° e 2° grau; funcdo exponencial e logaritmica; sistemas
lineares; area das principais figuras planas; volume de solidos geométricos.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

PAULETTE, W.; BARBONI, A. Fundamentos da matematica: calculo e anélise. 1. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 20009.

SAFIER, F. Pre-calculo. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2011.

SILVA, S. M,; SILVA E. M.; SILVA, E. M. Matematica basica para cursos superiores. 1. ed.
S&o Paulo: Atlas, 2002.

3.2. Bibliografia complementar:
DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicacdes. 5. ed. S&o Paulo: Atica, 2011. v.1

DOLCE, O.; POMPEO, J. N. Fundamentos de matematica elementar: geometria. 8. ed. Sao
Paulo: Atual, 2011. v.9

IEZZI, G.; HAZZAN, S. Fundamentos de matematica elementar: sequéncias, matrizes,
determinantes e sistemas. 7. ed. Sao Paulo: Atlas, 2010. v.4.

MEDEIRQS, V. Z.; CALDEIRA, A. M.; SILVA, L. M. O.; MACHADO, M. A. S. Pré-calculo.
2. ed. Sdo Paulo: Cengage learning, 2009.

MELLO, J. L. P. Matematica: construcao e significado. 1. ed. S&o Paulo: Moderna, 2010.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAD, CENCIA £ TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: PORTUGUES INSTRUMENTAL

Cadigo: AGRO-003 | Carga Horaria: | 60h | Periodo letivo: 1° periodo

1. Obijetivo: Proporcionar conhecimentos tedricos e préaticos referentes a lingua portuguesa,
possibilitando, dessa forma, leitura e producdo de textos variados que motivem, por exceléncia a
boa atuacdo do educando na vida profissional.

2. Ementa

Leitura, interpretacdo e producdo de textos. Texto dissertativo. Texto dissertativo de carater
cientifico. Texto informativo técnico. Coesdo e coeréncia textual. Técnicas para composicdo de
resumos. Normas gramaticas usuais (aplicaveis ao texto). Recursos audiovisuais: como produzir
um bom visual, regras basicas para a producdo de um bom visual, recursos visuais mais
importantes. Referenciacdo bibliogréafica. Tipologia textual: resenha, artigo cientifico, relatdrio,
monografia.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BECHARA, Evanildo. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. Rio de Janeiro: Nova fronteira.
2017.

MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M. Metodologia do trabalho cientifico: procedimentos
béasicos, pesquisa bibliogréafica, projeto e relatério. 7. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2014.

MEDEIROS, J. B. Redagéo empresarial. 7. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

3.2. Bibliografia complementar:

ANDRADE, M. M. Introducédo a metodologia do trabalho cientifico: elaboracdo de trabalhos na
graduacdo. 10. ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.

FIORIN, J. L.; SAVIOLLI, F. Para entender o texto: leitura e redacdo. 17. ed. Sdo Paulo: Atica,
2012.

KOCH, 1. V.; ELIAS V. M. Ler e escrever: estratégias de producgdo textual. 1. ed. S&o Paulo:
Contexto, 2009.

MARTINS, D. S.; ZILBERKNOP, L. S. Portugués Instrumental: de acordo com as normas
ABNT. 29. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

PERROTA, C. Um texto para chamar de seu: preliminares sobre a producdo do texto académico.
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1. ed. S&o Paulo: Martins Fontes, 2004.

® INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | INFORMATICA BASICA
Cadigo: AGRO-004 | Carga Horaria: 45h Periodo letivo: 1° periodo

1. Objetivo: Propiciar aos alunos conhecimentos sobre opera¢do de um microcomputador,
hardware e software e pacote office.

2. Ementa

Introducdo a informatica; Moodle; Operar um computador; Operacdes béasicas do Sistema
Operacional Windows; Funcionamento dos sistemas operacionais; Editores de texto; Planilha
eletrbnica; Ferramenta de apresentacdo de slides; Interfaces dos programas para navegacao e
pesquisa na Internet (navegadores).

3. Bibliografia

3.1. Basica:
CAPRON, H. L.; JOHNSON, J. A. Introducdo a informatica. 8. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2004.

MARCULA, M.; BENINI FILHO, P. A. Informaética: conceitos e aplicacdes. 4. ed. Sdo Paulo:
Erica, 2013.

VELLOSO, F. C. Informéatica: conceitos basicos. 8. ed. Rio de Janeiro: campus, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:
FRYE. C. Microsoft excel 2013: série passo a passo. 1. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2014.
NORTON, P. Introducéo a informatica. 8. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2004.

PREPPERNAU, J.; COX, J. Microsoft word 2013: série passo a passo. 1. ed. Sdo Paulo:
Bookman, 2013.

RIBEIRO JUNIOR, J. I. Analises estatisticas no excel: guia pratico. 2. ed. Vigosa: UFV, 2013.

TANENBAUM, A. S. Organizagdo estruturada de computadores. 5. ed. Sdo Paulo: Pearson,
2012.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAR, GENCIA € TECHOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | QUIMICA GERAL
Cadigo: AGRO-005 | Carga Horaria: | 60h | Periodo letivo: 1° periodo

1. Objetivo: Fundamentar os conhecimentos sobre quimica geral aplicado a area de alimentos.

2. Ementa

Fundamentos da estrutura atdmica, propriedades periodicas e ligacbes quimicas; Massas atbmicas e
moleculares e calculo estequiométrico; FuncBes inorganicas; Teorias &cido-base. Reagdes
quimicas.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de Quimica: questionando a vida moderna e 0 meio ambiente.
5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

BRADY, J. E.; HUMISTON. G. E. Quimica geral. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. v. 1.

BROWN, T. L.; LEMAY JR., H. E.; BURSTEN, B. E.; BURDGE, J. R. Quimica: a ciéncia
central. 9. ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2010.

3.2. Bibliografia complementar:
RUSSELL, J. B. Quimica geral. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 1994. v. 1.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R. M. V. Manual de solucBes, reagentes e solventes. 5. ed. S&o
Paulo: Edgard Blucher, 1986.

RODRIGUES, J. A. Introducdes as ligacdes quimicas. 1. ed. Sdo Carlos: Edufscar, 2010.
ROSENBERG, J. L; EPSTEIN, L. M.; KRIEGER, P. J. Quimica Geral. 9. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2013. p. 390.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: FISICA APLICADA
Cadigo: AGRO-006 | Carga Horaria: | 60h | Periodo letivo: 1° periodo

1. Objetivo: Fundamentar conhecimentos sobre fisica, visando um conhecimento amplo, usado na
analise de varios fatores agroindustriais.

2. Ementa

Introdugdo dos conceitos de energia, pressao, empuxo, termologia, calorimetria, mudancas de
fases, transmissao de calor, estudo dos gases e termodinamica.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BAUER, W. Fisica para universitarios: relatividade, oscilacdes, ondas e calor. 1. ed. Sdo Paulo:
MCGRAW-HILL, 2013.

HALLIDAY, D.; RESNIK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: mecéanica. 9. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2013. v.1.

HALLIDAY, D.; RESNIK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: gravitacdo, ondas,
termodinamica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013. v.2.

3.2. Bibliografia complementar:

HALLIDAY, D.; RESNIK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: Gravitacdo, Ondas,
termodinamica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2013. v.3. .

HEWITT, P. G. Fisica conceitual. 11. ed. Porto Alegre: Bookman, 2011.
KAZUHITO, F. Os alicerces da fisica: mecénica. 15. ed. Sao Paulo: Atica, 2007. v. 1.

SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de fisica: mecanica classica. 5. ed. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2014. v. 1.

SERWAY, R. A.; JEWETT JR, J. W. Principios de fisica: termodinamica. 5. ed. Sdo Paulo:
Cengage Learning, 2014. v. 2. .
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAD, CENCIA £ TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: | ETICA

Cadigo: AGRO-007 | Carga Horaria: | 30 h | Periodo letivo: 1° periodo

1. Objetivo: Compreender a especificidade da ética e sua relagio com os fundamentos
interdisciplinares imprescindiveis a compreenséo da construcdo do carater ético do ser humano.

2. Ementa

Conceitos de Etica Moral e Etica Profissional; Etica e Comunicacio; Meios de Comunicagio; A
liberdade; Etica e meio ambiente; Direitos Humanos; Relagdes étnico-raciais.

3. Bibliografia

3.1. Basica:

DUPUY, J. P. Etica e filosofia da aco. 1. ed. Lisboa: Instituto Piaget, 1999.
FREGOSO, G. V. Etica. 1. ed. México: Instituto Politécnico Nacional, 2010.
VAZQUEZ, A. S. Etica. 36. ed. Rio de Janeiro: Civilizacdo Brasileira, 2000.

3.2. Bibliografia complementar:

DROIT, R.P. Filosofia em cinco li¢cdes. 1. ed. Rio de Janeiro: Nova fronteira, 2012.
ETXEBERRIA, X. Temas basicos de ética. 4. ed. Sevilla: Descleeé de Brouwer, 2008.

LA TAILLE, Y. Formacdo ética: do tédio ao respeito de si. 1. ed. Sdo Paulo: Artmed, 2009.
MARCONDES, M. Iniciacdo a histéria da filosofia. 2. ed. Rio de Janeiro: Zahar, 1998.
REALE, M. Introducéo a filosofia. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2002.
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1 INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | QUIMICA ANALITICA
Cadigo: AGRO-008 | Carga Horaria: | 60h | Periodo letivo: 2° periodo

1. Objetivo: Identificar equipamentos, vidrarias e instrumentos utilizados em analise; Introduzir a
metodologia de trabalho em laboratdrio de analises e em processos de producdo para controle de
qualidade; Aplicar conceitos basicos e terminologia em quimica para a tecnologia empregada nos
processos de desenvolvimento e producdo da industria; ldentificar, selecionar e interpretar
procedimentos, manuais técnicos e literatura especifica do segmento da industria; Interpretar e
selecionar os métodos utilizados nas reagdes.

2. Ementa

Concentracdo de solugbes. Equipamentos de laboratorio. Preparo de solugdes. Volumetria.
Gravimetria. Seguranca em Laboratério Quimico; Manuseio, Estocagem e Descarte de Residuos.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BACCAN, N.; ANDRADE, J. C.; GODINHO, O. E. S.; BARONE, J. S. Quimica analitica
quantitativa elementar. 3. ed. Sdo Paulo: Edgar Blucher, 2001.

HARRIS, D. C. Andlise quimicas quantitativa. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
VOGEL. A. I. Quimica analitica qualitativa. 5. ed. Sdo Paulo: Mestre Jov, 1981.

3.2. Bibliografia complementar:

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente.
5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

KOTZ, J.C.; TREICHEL Jr.; P.M. Quimica geral 2 e reacGes quimicas. 5. ed. Sdo Paulo:
Thomson, 2005.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R. M. V. Manual de solucdes, reagentes e solventes. 5. ed. S&o
Paulo: Edgard Blucher, 1986.

SKOOG, D. A.; WEST, D. M.; HOLLER, F. J.; CROUCH, S. R. Fundamentos de quimica
analitica. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2014.

USBERCO, J. Quimica: Fisico-quimica. 13. ed. Séo Paulo: Saraiva, 2014. v. 2.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: METODOLOGIA CIENTIFICA
Cadigo: AGRO-009 | Carga Horaria: | 45h | Periodo letivo: 2° periodo

1. Objetivo: Abordar as principais regras para uma producao cientifica, fornecendo as técnicas, 0s
instrumentos e o0s objetivos para um melhor desenvolvimento do trabalho cientifico, sempre
fundamentados nas normas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT).

2. Ementa

Conhecimento cientifico. A Comunicacéo Cientifica. Etica na escrita. Normas para Elaboracéo de
Trabalhos Académicos. A organizacdo de texto cientifico. Como escrever trabalhos académicos. O
Projeto de Pesquisa. Os erros mais frequentes.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: informacio e
documentacéo: referéncias: elaboracdo. Rio de Janeiro, 2002. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE
NORMAS TECNICAS. NBR 6028: informacio e documentagio: resumos: apresentaco. Rio de
Janeiro, 2002.

ANDRADE, M. M. Introducédo a metodologia do trabalho cientifico: elaboracéo de trabalhos na
graduacdo. 10. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

3.2. Bibliografia complementar:
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 10520: informacido e
documentacao: citagdes em documentos: apresentacédo. Rio de Janeiro, 2002.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 14724: informacéo e
documentacao: trabalhos académicos: apresentacédo. Rio de Janeiro, 2005.

FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. Para entender o texto: leitura e redagdo. 17. ed. S&o Paulo: Atica,
2012.

MARTINS, D. S.; ZILBERKNOP, L. S. Portugués Instrumental: de acordo com as normas
ABNT. 29. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

MEDEIROS, J. B. Redagao cientifica: a pratica de fichamentos, resumos, resenhas. 12. ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2014.
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e INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: HIGIENE NA AGROINDUSTRIA
Cadigo: AGRO-010 | Carga Horaria: [ 45h | Periodo letivo: 2° Periodo

1. Objetivo: Conhecer, analisar, avaliar e discutir aspectos de seguranca alimentar. Aplicar
técnicas e ferramentas que garantam a producédo de alimentos seguros.

2. Ementa

Principios bésicos de higienizagdo. Limpeza e sanitizacdo. Procedimentos de higienizacdo. Clean
in place (CIP). Boas préaticas de fabricacdo. Analise de perigos de pontos criticos de controle
(APPCC). Procedimentos Operacionais Padrdo (POP’s). Legislagdo especifica.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:
SALIBA, T. M. Manual prético de higiene ocupacional e ppra. 5. ed. Sdo Paulo. LTR. 2013.

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos. 1. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos:
qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos
humanos. 5. ed. S&o Paulo: Manole, 2015.

3.2. Bibliografia complementar:

COUTO LORENZO, L. Auditoria del sistema APPCC: como verificar los sistemas de gestion de
inocuidad alimentaria HACCP. 1. ed. Madrid: Diaz de Santos, 2008.

FAJARDO, I. G. Alimentos seguros: guia basica sobre seguridad alimentaria. 1. ed. Madrid: Diaz
de Santos, 2008.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. S&o Paulo:
Atheneu, 2008.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B,; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

VANACLOCHA, A. C.; REQUENA, J. A. Procesos de conservacion de alimentos. 2. ed.
Navarra: Mundi-Prensa, 2008. .
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
B e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | BIOQUIMICA GERAL
Cadigo: AGRO-011 | Carga Horéria: | 45h | Periodo letivo: 2° periodo

1. Objetivo: Identificar as principais classes de compostos organicos de interesse da industria,;
Interpretar e selecionar os métodos utilizados nas reacdes organicas.

2. Ementa

Os componentes quimicos dos seres vivos: as biomoléculas; Metabolismo aerébio e anaerébio de
carboidratos; Metabolismo de lipideos; Metabolismo de compostos nitrogenados; Biossintese de
carboidratos e lipideos;

3. Bibliografia

3.1. Basica:
HARVEY, R. A. Bioquimica llustrada. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2012.

MARZOCCO, A.; TORRES, B.B. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2011. p. 404.

NELSON, D. L. Principios de Bioquimica de Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011. .

3.2. Bibliografia complementar:

BERG, J. M.; TYMOCZKO, J. L.; STRYER, L. BIOQUIMICA. 7. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2014.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplicacdes praticas. 1. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

LEAL, M. C. PORCO+FEIJAO+COUVE=FEIJOADA!?: A BIOQUIMICA E SEU ENSINO
NA EDUCACAO BASICA. 1. ed. Belo Horizonte: Dimenséo, 2012.

MOTTA, V. R. Bioquimica. S&o Paulo: Educs, 2005.

VOET, D.; VOET, J.G.; PRATT, C.W. Fundamentos de bioquimica: a vida em nivel molecular.
2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2008.

49




MINISTERIO DA EDUCAGAO — MEC
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE- CAMPUS XAPURI

" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
B e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: MICROBIOLOGIA GERAL
Cadigo: AGRO-012 | Carga Horéria: | 60 h | Periodo letivo: 2° periodo

1. Objetivo: Identificar os tipos de microrganismos. Conhecer e executar técnicas e procedimentos
de isolamento, cultivo e controle de microrganismos.

2. Ementa

Microscopio e sua aplicacdo na microbiologia. Microrganismos. Morfologia dos microrganismos.
Curvas de crescimento. Normas de seguranca no laboratério de microbiologia. Meios de cultura.
Limpeza e esterilizacdo de materiais. Técnicas de contagem de microrganismos, isolamento,
nutricdo e cultivo.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
BRANDAO, W. T. M. Microbiologia. 1.ed. Curitiba: Livro Técnico, 2012.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed.
2013.

TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE C. I. Microbiologia. 10. ed. Porto alegre: Artmed, 2012.

3.2. Bibliografia complementar:

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

RIBEIRO, M. C. Microbiologia pratica. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2011.

RODRIGUES, K. A.; MARINHO, M. M. S. Fungos e aguas residudrias industriais: nova
tecnologia. 1. ed. Recife: Imprima, 2012. v.1.

SANTIAGO DIONISIO, M. C. Manual de practicas de microbiologia | y Il: diversidad y
estructura de los microorganismos. 1. ed. Chilpancingo: Universidad Autonoma de Gerrero, 2008.

SILVA, E. R,; SOUZA, A. S. Introducéo ao estudo da microbiologia: teoria e pratica. 1. ed.
Brasilia: Editora do IFB, 2013.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: ESTATISTICA APLICADA
Cadigo: AGRO-013 | Carga Horaria: 60h | Periodo letivo: 2° periodo

1. Objetivo: Fornecer subsidios ao discente para coletar, organizar, resumir, analisar e apresentar
dados.

2. Ementa

Conceito de Estatistica; Organizacdo de Dados; Medidas de posicdo e dispersdo, apresentacao
tabular e gréfica; Probabilidades; Distribuicdo de Probabilidade; Amostragem; Correlacdo e
Regressdo; Pratica pedagogica integrada.

3. Bibliografia

3.2. Basica:

COSTA, G. G. O. Curso de estatistica basica: teoria e préatica. 1. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.
COSTA NETO, P. L. O. Estatistica. 2. ed. S&o Paulo: Edgar Blucher, 2002.

MARTINS, G. A.; DOMINGUES, O. Estatistica geral e aplicada. 4. ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:

KOKOSHA, S. Introducéo a estatistica: uma abordagem por resolugdo de problemas. 1. ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2013.

MARTINS, G. A.; FONSECA, Jairo S. Curso de estatistica, 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008.
MEYER, P. L. Probabilidade: aplicacdes a estatistica. 2.ed. Rio de Janeiro: LTC, 1983.

MOORE, D. S.; NOTZ W. I.; FLIGNER, M. A. A estatistica basica e sua pratica. 7. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2017.

ROCHA, S. Estatistica geral e aplicada. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2015.
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1 INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: RELAC}@ES INTERPESSOAIS
Cadigo: AGRO-014 | Carga Horaria: | 30h | Periodo letivo: 2° periodo

1. Objetivo: Identificar a relevancia das relacBes interpessoais para o desenvolvimento das
relagbes humanas. Promover oportunidades de aquisi¢cdo de competéncia interpessoal nas relagfes
profissionais. Identificar a importancia de se estabelecer comunicacdo adequada nas diferentes
situacOes sociais.

2. Ementa

Comunicacdo interpessoal. Técnicas de relagcdes interpessoais. Aspectos de comportamento e
personalidade. Relagdes humanas e interpessoais no trabalho. Técnicas de dindmica de grupo e
relacfes humanas no trabalho. Técnicas de lideranca. Leis e aplicabilidade de dindmica de grupo.
Técnicas de motivacdo e trabalho em grupo e Técnicas de organizacdo pessoal e do trabalho.
Relacdes étnico-raciais, cultura afro-brasileira e africana.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

PRETTE, A. D; PRETTE, Z. A. P. D. Psicologia das relacGes interpessoais: vivéncias para o
trabalho em grupo. 10. ed. Rio de Janeiro: Vozes, 2013.

MINICUCCI, A. Relagdes humanas: psicologia das relagdes interpessoais. 6. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2013.

PENNA, A. G. Introducéo a psicologia do século XX. 1. ed. S&o Paulo: Imago, 2004.

3.2. Bibliografia complementar:

BRASIL. Lei n° 10.639, de 09 de janeiro de 2003. Diario Oficial [da] Republica Federativa do
Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 10 jan. 2003.

CHIAVENATO, I. Gestéo de pessoas: 0 novo papel dos recursos humanos na organizacgéo. 4 . ed.
Rio de Janeiro: Elseiver, 2014.

MORRIS, T. A Nova alma do neg6cio: como a filosofia pode melhorar a produtividade de sua
empresa. 1 . ed. Rio de Janeiro: Campus, 1999.

PACHECO, J. Caminhos para inclusdo: um guia para o aprimoramento da equipe escolar. 1 . ed.
Porto Alegre: Artmed, 2008.

ROBBINS, S. Comportamento Organizacional. 12. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2014.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
B oo ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | INTRODUCAO A FiSICO-QUIMICA
Cadigo: AGRO-015 | Carga Hordéria: 60 h | Periodo letivo: | 3° periodo

1. Objetivo: Conhecer as principais analises e reaces fisico-quimicas em alimentos.

2. Ementa

Introducdo a fisico-quimica. Estado gasoso. Elementos de termodinamica. Equilibrio quimico e
afinidade quimica. Termoquimica. Solugdes. Equilibrio heterogéneo. Cinética quimica. Fendmenos
de superficie. Liquidos.

3. Bibliografia

3.1. Basica:

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 5. ed. Vicosa: UFV, 2011.
CASTELLAN, G.W. Fundamentos de fisico-quimica. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2014.
RANGEL, R. N. Préticas de fisico-quimica. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:
ATKNS, E; LORETA, J. Principios de quimica. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2011.

BESSLER, K. E.; NEDER, A. V. F. Quimica em tubos de ensaio: uma abordagem para
principiantes. 5. ed. S&o Paulo: Edgard Blucher, 2011.

IAL. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz,
2008.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em andlise de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Unicamp, 2003.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R. M. V. Manual de solucdes, reagentes e solventes. 5. ed. S&o
Paulo: Edgard Blucher, 1986.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
B e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | QUIMICA ORGANICA
Cadigo: AGRO-016 | Carga Horaria: | 60h | Periodo letivo: 3° periodo

1. Objetivo: Propiciar conhecimentos sobre a estrutura das moléculas organicas e suas reacoes.

2. Ementa

Propriedades fisicas dos compostos organicos. Diferenciacdo de cadeias carbdnicas (alifaticas,
aromaticas e outras). Identificacdo das fungdes organicas e suas nomenclaturas e aplicabilidade em
alimentos. Isomeria geométrica e dptica de compostos organicos presentes em alimentos. ReacGes
organicas.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CONSTANTINO, M. G. Quimica orgéanica: um curso basico universitario. 1. ed. Rio de Janeiro:
LTC, 2008. v. 1.

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. Quimica orgénica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. v. 1.
SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. Quimica organica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. v. 2.

3.2. Bibliografia complementar:
BRUICE, P. Y. Quimica orgéanica. 4. ed. Sdo Paulo, Editora Pearson, 2006. v.1.

LAMARQUE, A.; ZYGADIO, J.; LABUCKAS, D.; LOPEZ, L.; TORRES, M.; MAESTRI, D.
Fundamentos tedrico-praticos de quimica orgéanica. 1. ed. Cérdoba: Brujas, 2008.

MCMURRY, J. Quimica organica. 7. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011. v. 1.
MCMURRY, J. Quimica organica. 7. ed. S&o Paulo: Cengage Learning, 2011. v. 2.

VOLHARDT, K. P.; SCHORE, N. E. Quimica organica: estrutura e funcdo. 6. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2013.
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e INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAD, CENCA € TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTQOS

Cadigo: AGRO-017 | Carga Horaria: | 60 h | Periodo letivo: 3° periodo

1. Objetivo: Estudar os principais microrganismos de importancia em alimentos e os fatores que
controlam seu desenvolvimento.

2. Ementa

Microrganismos de interesse em alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o
desenvolvimento microbiano nos alimentos. Contaminacdo dos alimentos. Deterioragéo
Microbiana dos alimentos. Microrganismos indicadores. Microrganismos patogénicos.
Microrganismos starters na producéo de alimentos fermentados. Padrdes Microbioldgicos.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
BRANDAO, W. T. M. Microbiologia. 1. ed. Curitiba: Livro Técnico, 2012.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed.
2013.

TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE C. I. Microbiologia. 10. ed. Porto Alegre: Artmed, 2012.

3.2. Bibliografia complementar:

ANDERSON, M. R. P.; PASCUAL, V. C. Microbiologia alimentaria: metodologia analitica para
alimentos y bebidas. 1. ed. Madrid: Diaz de Santos, 2007.

BRASIL. Resolucdo RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001. Diario Oficial [da] Republica
Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 10 jan. 2001. Regulamento técnico sobre
padrdes microbioldgicos para alimentos.

TORRES, R. D.; LOPES, D. P. Conservacion de los alimentos. 1. ed. La Habana: Félix Varela,
2005.

VERMELHO, A. B.; PEREIRA, A. F.; COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Préticas de
microbiologia. 1. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

VANDEVENNE, C. A.; RIBES, M. E. Métodos de analisis microbioldgicos de alimentos. 1. ed.
Madrid: Diaz de Santos, 2002.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: ANALISE DE ALIMENTOS
Cadigo: AGRO-018 | Carga Horaria: | 60 h | Periodo letivo: 3° periodo

1. Objetivo: Conhecer as principais analises em alimentos.

2. Ementa

Principios da andlise de alimentos. Métodos e técnicas de analise em alimentos. Composicao
proxima
e alimentos. Acidez e pH. Densitometria. Refratometria. Textura. Padrbes de qualidade.

Analise instrumental. Métodos fisicos, quimicos e instrumentais de analise de alimentos.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em andlise de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo:
Unicamp, 2003.

IAL. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz,
2008.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composicao e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:

COLLINS, C. L.; BRAGA, G.; BONATO, P. S. Fundamentos de Cromatografia. 1. ed.
Campinas: UNICAMP, 2009.

FERNANDEZ, H. Z. Analisis quimico de los alimentos: métodos clasicos. 1. ed. Madrid:
Universitaria, 2008.

GUTIERREZ, J. B. Ciencia bromatoldgica: principios generales de los alimentos. 1. ed. Madrid:
Diaz de Santos, 2000.

MORITA, T.; ASSUMPCAOQ, R. M. V. Manual de solucdes, reagentes e solventes. 5. ed. S&0
Paulo: Edgard Blucher, 1986.

SOARES, L. V. Curso bésico de instrumentacdo para analistas de alimentos e farmacos. 1. ed.
Sdo Paulo: Manole, 2006.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: EQUIPAMENTOS E INSTALACOES AGROINDUSTRIAIS
Cadigo: AGRO-019 Carga Horaria: | 45h | Periodo letivo: 3° periodo

1. Objetivo: Elaborar projetos arquitetdbnicos de construces e instalacfes de agroindistrias
conforme a legislacéo vigente.

2. Ementa

NocOes de instalagbes agroindustriais. Conceito de layout e fluxograma de processos.
Equipamentos utilizados em agroindustrias para processamentos de matérias-primas de origem
vegetal e animal. Dimensionamento de agroindustrias.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

MACINTYRE, A. J. Equipamentos industriais e de processos. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC, 1997.

DINSMORE, P. C.; BREWIN, J. C. Manual de gerenciamento de projetos. 1. ed. Sdo Paulo:
Brasport, 2009.

WOILER, S; WASHIGTON, F. M. Projetos: planejamento, elaboracdo, analise. 1. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2008.

3.1. Bibliografia complementar:

FERNANDES, A. R.; SILCA, C. A. B. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos
de origem animal. 1. ed. Vigosa: UFV, 2003. v. 1.
FERNANDES, A. R.; SILCA, C. A. B. Projetos de empreendimentos agroindustriais: produtos
de origem vegetal. 1. ed. Vigosa: UFV, 2003. v. 2.

VALLE, E. R,; FENO, G. L. D.; ALMEIDA, A. V. L.; RAMOS, M. H. F.; BELCHIOR, P. T.
Iniciando um pequeno grande negdcio agroindustrial: processamento da carne bovina. 1. ed.
Brasilia: EMBRAPA, 2004.

MADRID, A.; CENZANO, |.; VICENTE, J.M. Manual de indUstria de alimentos. 1. ed. Sdo
Paulo: Varela, 1996.

SLACK, N.; CHAMBERS, S.; JOHNSTON, R. Administra¢cdo da Producéo. 3. ed. Sdo Paulo:
Atlas. 2009.
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=" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAD, CENCA £ TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

Cddigo: 24 AGRO-020 | Carga Hordéria: 45 h | Periodo letivo: 3° periodo

1. Objetivo: Conhecer as principais enzimas utilizadas em diversos tipos de alimentos e seus
mecanismos de reacdo, prevencao, consequéncias.

2. Ementa

Componentes bioguimicos dos alimentos, enzimas em alimentos de origem vegetal e animal, e
reacOes enzimaticas em alimentos; Escurecimento enzimatico.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BERG, J. M.; TYMOCZKO, J. L.; STRYER, L. Bioquimica. 7. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2014.

KOBLITZ, M. G. B. Bioguimica dos alimentos: teoria e aplicacBes praticas. 1. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

NELSON, D. L. Principios de Bioquimica de Lehninger. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:
ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 5. ed. Vicosa: UFV, 2011.

BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A. Biotecnologia industrial 1: fundamentos. Sdo
Paulo: Blucher, 2013.

CHITARRA, M. I. F; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e
manuseio. Lavras: UFV, 2005.

FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 2. ed. Porto Alegre: Artmed. 2010.

VOET, D.; VOET, J.G.; PRATT, C.W. Fundamentos de bioquimica: a vida em nivel molecular.
2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2008.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAR, CHNCA € TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: EMPREENDEDORISMO E INOVACAO

Cadigo: AGRO-021 | Carga Horéria: | 45h | Periodo letivo: 3° periodo

1. Objetivo: Despertar nos alunos uma postura empreendedora que 0s motive a construir projetos e
desenvolver ideias de novos negocios.

2. Ementa

Sistemas e processos organizacionais. Empreendedorismo e plano de negdcio. Introducdo a
qualidade e produtividade. Estudo dos componentes do processo de desenvolvimento da
capacidade empreendedora e inovadora dos individuos, indicando os instrumentos necessarios ao
aluno no planejamento, execucdo e controle das atividades inovadoras e empreendedoras.
Desenvolvimento Sustentavel.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negocios. 5. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2014.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo na préatica: mitos e verdades do empreendedor de
sucesso. 1. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007.

HISRICH, R. D.; PETERS, M. P. Empreendedorismo. 9. ed. Porto Alegre: AMGH, 2014.

3.2. Bibliografia complementar:
DOLABELA, F. O Segredo de Luisa. 1. ed. Rio de Janeiro: Sextante, 2008.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo corporativo: como ser empreendedor, inovar e se
diferenciar na sua empresa. 1. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.

HARVARD, BUSINESS REVIEW. Empreendedorismo e estratégia. 1. ed. Rio de Janeiro:
Campus, 2002.

MARTINELLI, D. P.; JOYAL, A. Desenvolvimento local e o papel das pequenas e médias
empresas. 1. ed. S&do Paulo: Manole, 2004.

MAXIMIANO, A. C. A. Administracao para empreendedores. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2013.
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B e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: QUIMICA DE ALIMENTOS
Cadigo: AGRO-022 | Carga Horéria: |60 h | Periodo letivo: 4° periodo

1. Objetivo: Propiciar ao alunos conhecimento sobre as principais alteracbes quimicas, como
ocorre, métodos de prevencado e consequéncias.

2. Ementa

Biomoléculas: funcGes e aspectos nos processos tecnoldgicos; Agentes e mecanismos de
deterioracdo dos alimentos; Escurecimento ndo-enzimatico; Propriedades da molécula de agua e
seus efeitos nos Alimentos;

3. Bibliografia

3.1. Basica:
ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e pratica. 5. ed. Vicosa: UFV, 2011.

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2001.

FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 2. ed. Porto Alegre: Artmed. 2010.

3.2. Bibliografia complementar:
BOBBIO, F.O.; BOBBIO, P. A. A Introducéo & quimica de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo: Varela.

COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3. ed. Porto Alegre: Artmed,
2004.

GONCALVES, E.C.B.A. Andlise de alimentos: uma visdo quimica da nutricdo. 2. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2009.

MACEDO, G. A. Bioquimica experimental de alimentos. 1. ed. S&o Paulo: Varela, 2005.
RIBEIRO, E. P.; SERAVALLLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2007.

60




N ot
MINISTERIO DA EDUCAGAO — MEC

SECRETARIA DE EDUCAN(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE- CAMPUS XAPURI

=" Mt INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | TECNOLOGIA DE ACUCAR E ALCOOL
Cadigo: AGRO-023 | Carga Horaria: 60h | Periodo letivo: 4° periodo

1. Objetivo: Propiciar ao aluno conhecimento sobre as etapas de producdo de alcool, cachaca e
cana de acucar, processo de fermentacéo e destilacéo, retificacdo e desidratacéo.

2. Ementa

Cana-de-agucar. Producdo de acucar. Producdo de alcool. Aproveitamento de subprodutos do
processamento de cana-de-agUcar.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

FERREIRA, H. S.; LEITE, H. S. M. Biocombustiveis: fonte de energia sustentavel. 1. ed. Sdo
Paulo: Saraiva, 2010.

LIMA, U. A,; AQUARONE, E.; BORZANI, W. Biotecnologia industrial 3: Processos
fermentativos e enzimaticos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001.

SANTOS, F.; BOREM, A.; CALDAS, C. Cana-de-acUcar: bioenergia, acticar e etanol. 2. ed.
Vicosa: UFV, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e préatica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. S&o Paulo:
Atheneu, 2008.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

MORAES, M. A. F. D.; SHIKIDA, P. F. A. Agroindustria canavieira no Brasil: evolucdo,
desenvolvimento e desafios. 1. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2003.

SANTOS, M. A. Fontes de energia nova e renovavel. 1. ed. S&o Paulo: LTC, 2013.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: GESTAO AMBIENTAL
Cadigo: AGRO-024 | Carga Horéria: | 45h | Periodo letivo: 4° periodo

1.0bjetivo: Aplicar mecanismos de controle de qualidade ambiental; Tratar aspectos legais sobre a
poluicdo ambiental; Interpretar normas de garantia de qualidade (ISO’s); Aplicar as técnicas
adequadas para descarte de materiais contaminados, com vistas a protecdo do meio ambiente
focando na agroindustria.

2. Ementa

Evolucéo historica da questio ambiental. Legislacdo ambiental. Lei dos crimes ambientais. Areas
de preservacdo permanente APPs. Impacto ambiental. Licenciamento ambiental. Legislacédo
referente & movimentacdo de produtos perigosos. Residuos (sélidos, liquidos e gasosos) e formas
de descarte. Procedimento no caso de derramamento de produtos quimicos. Sistemas de gestéo
ambiental (SGA) e a ISO 14000. Educacdo Ambiental e desenvolvimento sustentavel com foco na
Amazonia Ocidental.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

DIAS, R. Gestdo Ambiental: Responsabilidade Social e Sustentabilidade. 2.ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2011.

MILLER, J. R.; TYLER, G. Ciéncia Ambiental. 14 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2015.

SEIFFERT, M. E. B. Gestdo ambiental: instrumentos, esferas de acdo e educacdo ambiental. 2.
ed. S&o Paulo: Atlas, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:

BARBOSA FILHO, A. N. Seguranga do trabalho e gestdo ambiental. 3. ed. S&o Paulo: Atlas,
2010.

DONAIRE, D. A gestdo ambiental na empresa. 2. ed. S&o Paulo: Atlas, 20009.

PHILIPPI JR., A.; RUSCHAMANN, D. V. M. Gestdo ambiental e sustentabilidade no
trabalho. 1. ed. Sdo Paulo: Manole, 2010.

SZABO, J.; MOHAI, A. Educacio ambiental e gestdo de residuos. 3. ed. Sdo Paulo: RIDEEL,
2010.

TACHIZAWA, T. Gestdo ambiental e responsabilidade social corporativa: estratégias de
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negocios focada na realidade brasileira. 7. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.

1 INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: CONTROLE DE QUALIDADE
Cadigo: AGRO-025 | Carga Horéria: | 60 h | Periodo letivo: 4° periodo

1. Objetivo: Avaliar a qualidade aparente e ndo aparente de matéria-prima e produtos alimenticios
inclusive durante a elaboracéo.

2. Ementa

Principios gerais do Controle de Qualidade. Codigo de defesa do consumidor. Organizacao
Internacional de Padronizagdo. Padrdo de Identidade de alimentos. Defeitos e materiais estranhos.
Anadlise sensorial e o controle de qualidade. Transporte, distribuicdo e rastreabilidade.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos. 1. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

PALADINI, E. P. Avaliacdo estratégica da qualidade. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2011.
PALADINI, E. P. Gestao da qualidade: teoria e pratica. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

3.2. Bibliografia complementar:

GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacGes.
1. ed. Séo Paulo: Nobel, 2008.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢do e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

LORENZO, L. C. Auditoria Del sistema APPCC: como verificar los sistemas de gestion de
inocuidad alimentaria HACCP. 1. ed. Madrid: Diaz de Santos, 2010.

MARANHAO, M. I1SO Série 9000: manual de implementago. 1. ed. Rio de Janeiro: Qualitymark,
2008.

VANACLOCHA, A. C.; REQUENA, J. A. Procesos de conservacion de alimentos. 2. ed.
Navarra: Mundi-Prensa, 2008.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: LOGISTICA AGROINDUSTRIAL
Cadigo: AGRO-026 | Carga Horaria: | 30h | Periodo letivo: 4° periodo

1. Objetivo: Implantar e desenvolver o conceito de logistica voltado para a Agroindustria.

2. Ementa

Fundamentos e conceitos gerais de logistica aplicados ao Agronegdcio. Relacéo entre Logistica e
Agroindustria. Caracterizacdo dos sistemas de transporte em agronegdcios: sistema rodoviario,
sistema ferroviario, sistema hidroviario, sistema portuario. Sistemas de Coleta e Distribuicéo.
Armazenagem, Manuseio e Acondicionamento de Produtos. Controle de Estoques. Logistica
Agroindustrial Brasileira: atualidade e principais desafios.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CHRISTOPHER, M. Logistica e gerenciamento da cadeia de suprimentos. 4. ed. S&o Paulo:
Cengage Learning, 2011.

BALLOU, R. Gerenciamento da cadeia de suprimentos: logistica empresarial. 5. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2006.

CHING, H.Y. Gestéo de estoques na cadeia de logistica integrada. 4. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010.

3.2. Bibliografia complementar:
HARA, C. M. Logistica: armazenagem, distribuicdo e trade. 4. ed. Sdo Paulo: Alinea. 2011.

TEIXEIRA, E. A; TOMANINI, C; MEINBERG, J. L; PEIXOTO, L. C. Gestao de vendas. 5. ed.
Rio de Janeiro: FGV, 2011.

CARVALHO, J. C. Logistica e gestdo na cadeia de abastecimento. 2. ed. Sdo Paulo: Silabo,
2017.

BERTAGLIA, P.R. Logistica e gerenciamento da cadeia de abastecimento. 3. ed. S&o Paulo:
Saraiva, 2016.

WANKES, P. F. Geréncia de operacdes: uma abordagem logistica. 1. ed. Sdo Paulo: Atlas. 2010.

64




%
Ko
<

MINISTERIO DA EDUCAGAO — MEC
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE- CAMPUS XAPURI

=" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
B e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS
Cadigo: AGRO-027 | Carga Horéria: | 60 h | Periodo letivo: 4° periodo

1. Objetivo: Conhecer os principais tipos de 6leos e gorduras, diferencas, métodos de extracao e
processamento.

2. Ementa

Obtencdo de 6leos e gorduras. Processos de refino e modificagdo de 6leos e gorduras. Elaboracéo
de margarinas e similares. Elaboracdo de outros tipos de gordura. Subprodutos da industria de
6leos e gorduras. Controle de qualidade e legislacdo de 6leos, gorduras e subprodutos.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 2. ed. Porto Alegre: Artmed. 2010.

FRANCO, V.; VISENTAINER, J. V. Acidos graxos em 0leos e gorduras: identificacio e
guantificacdo. 1. ed. Sdo Paulo: Varela, 2006.

MORETTO, E.; FETT, R. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais na industria de alimentos.
1. ed. Sdo Paulo: Varela, 1998.

3.2. Bibliografia complementar:
ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 5. ed. Vicosa: UFV, 2011.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

FERNANDEZ, H. Z. Analisis quimico de los alimentos: métodos clasicos. 1. ed. Madrid:
Universitaria, 2008.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. S&do Paulo:
Atheneu, 2008.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B,; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢do e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: PRINCIPIO DE CONSERVACAO DE ALIMENTOS
Cadigo: AGRO-028 | Carga Horaria: | 60 h Periodo letivo: 4° periodo

1. Objetivo: Conhecer e Identificar os métodos de conservacao de alimentos mais importantes, seu
principio utilizacdo, suas caracteristicas e aplicacdes.

2. Ementa

Conservacdo pelo calor. Conservacdo pelo frio. Conservagdo pelo controle da umidade.
Conservacao pelo uso de aditivos. Conservacdo por fermentacdo. Conservacao por irradiacéo.
Conservacao por embalagens.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. S&o Paulo: Nobel, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

TORRES, R. D.; LOPES, D. P. Conservacion de los alimentos. 1. ed. La Habana: Félix Varela,
20009.

3.2. Bibliografia complementar:

ANDERSON, M. R. P.; PASCUAL, V. C. Microbiologia alimentaria: metodologia analitica para
alimentos y bebidas. 2. ed. Madrid: Diaz de Santos, 2007.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Editora Atheneu, 2008.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

LINDON, F.; SILVESTRE, M. M. Conservacéo de alimentos: principios e metodologias. 1. ed.
Lisboa: Escolar, 2008.

VANACLOCHA, A. C.; REQUENA, J. A. Procesos de conservacién de alimentos. 2. ed.
Navarra: Mundi-Prensa, 2008.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: EMBALAGENS DE ALIMENTOS
Cadigo: AGRO-029 | Carga Horaria: | 45h | Periodo letivo: 5° periodo

1. Objetivo: Conhecer os principais tipos de embalagens utilizados em alimentos, tendéncias em
embalagens par alimentos e fatores ambientais.

2. Ementa

Classificacdo das embalagens, tipos e usos; Importancia, propriedades e fungdes das embalagens;
Equipamentos de embalagem; Inovacdes tecnoldgicas. Alteracbes que afetam a qualidade dos
alimentos; Acondicionamentos e embalagem para os diferentes tipos de alimentos e suas principais
propriedades; Embalagem e os impactos ambientais; Legislacdo pertinente; Rotulagem.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CASTRO, A. G.; POUZADA, A.S. Embalagens para a indastria alimentar. 1. ed. Sdo Paulo:
Instituto Piagé, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e préatica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

3.2. Bibliografia complementar:
ANYADIKE, N. Embalagens flexiveis. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2010. v.1
COLES, R.E. Estudo de embalagens para o varejo. Sdo Paulo: Blucher, 2010. v. 4.

JAIME, S. B. M.; DANTAS, F. B. H. Embalagens de vidro para alimentos e bebidas:
propriedades e requisitos de qualidade. 1. ed. Campinas: CETEA/ITAL, 2009.

NOLETTO, A. P. R. Embalagens de papeldo ondulado: propriedades e avaliagdo da qualidade.
1. ed. Campinas: ITAL, 2010.

TWEDE, D.; GODDARD, R. Materiais para embalagens. 1. ed. S&o Paulo: Blucher, 2010. v.3.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TECNOLOGIA DE LEITES E DERIVADOS
Cadigo: AGRO-030 | Carga Horéria: | 60 h | Periodo letivo: 5° periodo

1. Objetivo: O aluno deverd ter conhecimento das matérias primas da industria de laticinios;
obtencdo, pré-processamento e processamento de produtos lacteos: queijo, iogurte, doce de leite,
requeijéo e manteiga.

2. Ementa

Leite como matéria-prima. Processamento de leites de consumo. Controle de qualidade laboratorial
do processo. Processamento de derivados lacteos: concentrados, leites fermentados, queijos, doce
de leite e manteiga e similares. Discussdo e avaliacdo da Instrucdo Normativa pertinente.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Editora Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

3.2. Bibliografia complementar:

QUINTANA, A. C. Iniciando um Pequeno Grande Negocio Agroindustrial — Leite de Cabra e
Derivados. 1. ed. Brasilia: EMBRAPA, 2003.

FERREIRA, C.L.L.F. Producéo de iogurte, bebida lactea, doce de leite e requeijdo cremoso.
1.ed. Vigosa: CPT, 2006. v. 1.

FERREIRA, C.L.L.F. Producdo de manteiga, coalhada e requeijao em barra. l.ed. Vigosa:
CPT, 2006. v. 1.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplicacdes praticas. 1. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

TRONCO, V.M. Manual para inspec¢éo da qualidade do leite. 5. ed. Santa Maria: UFSM, 2013.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TECNOLOGIA DE GRAOS, CEREAIS E RAIZES
Cadigo: AGRO-031 | Carga Horéria: | 60 h | Periodo letivo: 5° periodo

1. Objetivo: Fornecer conhecimentos sobre as diferencas entre bulbo, raizes e tubérculos. Tipos de
grédos e cereais, farinhas e produtos de panificacéo.

2. Ementa

Matérias primas de grdos, cereais e raizes. Tecnologia de processamento de graos, cereais e raizes.
Derivados fabricados e seu controle de qualidade.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
CAUVAIN, S.P.; YOUNG, L.S. Tecnologia da panificacéo. 2. ed. S&o Paulo: Manole, 2009.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composicédo e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

3.2. Bibliografia complementar:
AQUARONE, E. Biotecnologia industrial. 1. ed. S&o Paulo: Blucher, 2001. v.3.

DENDY,D. A. V.;DOBRASZCZYK, B.J. Cerealesy productos derivados: quimica y
tecnologia. 1. ed. Zaragoza: Acribia, 2013.

CASTRO, A. G. A quimica e a reologia no processamento de alimentos. 1. ed. Lisboa: Instituto
Piaget, 2003.

LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2010.
MORETTO, E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoito. 1. ed. S&o Paulo: Varela, 1999.
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1 INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAQAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: ANALISE SENSORIAL EM ALIMENTOS
Cadigo: AGRO-032 | Carga Horaria: | 60 h | Periodo letivo: 5° periodo

1. Objetivo: Conhecer os conceitos, aplicacfes e métodos da analise sensorial de alimentos.

2. Ementa

O ambiente dos testes sensoriais e outros fatores que influenciam a avaliacdo sensorial. Os érgdos
do sentido e a percepcdo sensorial. Selecdo e treinamento de provadores. Métodos sensoriais:
discriminativos, descritivos e afetivos. Anélise estatistica.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
DUTKOSKI, S. D. Analise sensorial de alimentos. 4. ed. Curitiba: Champagnat, 2013.

IAL. Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos. 4. ed. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz,
2008.

PALERMO, J. R. Analise sensorial: fundamentos e métodos. 1. ed. Rio de Janeiro: Atheneu,
2015.

3.2. Bibliografia complementar:

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 12994. Métodos de analise
sensorial dos alimentos e bebidas. Rio de Janeiro, 1993.

FRANCO, M. R. B. Aroma e sabor dos alimentos. 1. ed. Campinas: Varela, 2004.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

MORALES, R. G. T. Evaluaidn sensorial aplicada a La invetigacion, desarrollo y control de
La calidad em La industria alimentaria. 1. ed. Madrid: Universitaria, 2008.

UTSET, E. Z. Evaluacion objetiva de la calidad sensorial de alimentos procesados. 1. ed. La
Habana: Universitaria, 2008.
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EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: COOPERATIVISMO

Cadigo: AGRO-033 | Carga Horéria: | 30 h | Periodo letivo: 5° periodo

1. Objetivo: Conhecer a importancia, funcionamento, relacdes e criacdo de uma cooperativa.

2. Ementa

Analise e entendimento de conceitos basicos do cooperativismo, a historia do cooperativismo, as
diferentes formas de cooperativismo, as vantagens do cooperativismo; Principios do
cooperativismo, 0s procedimentos para constituicdo e legalizacdo de cooperativas e a legislacdo
cooperativista.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CENZI, N. L. Cooperativismo: desde as origens ao projeto de lei de reforma do sistema
cooperativo brasileiro. 1. ed. Curitiba: Jurua, 2009.

GITMAN, L. J. Principios de administracédo financeira. 12. ed. Sdo. Paulo: Pearson Prentice
Hall, 2010.

OLIVEIRA, D. P. R. Manual de gestao das cooperativas: uma abordagem prética. 6. ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2012.

3.2. Bibliografia complementar:

ALVES, M. A. P. Cooperativismo “arte & ciéncia”. 1. ed. S&o Paulo: Leud, 2003.

IRON, J.E.O. Cooperativismo e economia Social. 1. ed. S&o Paulo: STS, 1997.

MAXIMIANO, A. C. A. Administracio para empreendedores. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2013.
TOMAZI, W. D. Iniciagéo a sociologia. 2. ed. S&o Paulo: Atual, 2001.

NOVA, S. V. Introducéo a sociologia. 6. ed. S&o Paulo: Atlas, 2004.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS
Cadigo: AGRO-034 | Carga Horaria: 60 h [ Periodo letivo: 5° periodo

1. Objetivo: Propiciar o conhecimento das matérias primas empregadas no processamento de
frutas e hortalicas, com foco nas matérias-primas regionais. Fluxograma e caracteristicas da
producdo de sucos, polpas, néctares, compotas, geleias, vegetais fermentados entre outros.
Equipamentos.

2. Ementa

Matérias primas de frutas e hortalicas. Tecnologia de processamento de frutas e hortalicas.
Derivados fabricados e seu controle de qualidade.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Editora Atheneu, 2008.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

OLIVEIRA, E. N. A,; SANTOS, D. C. Tecnologia e processamento de frutos e hortalicas. 1 ed.
Natal: IFRN Editora, 2015.

3.2. Bibliografia complementar:

BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na induastria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos.1. ed. Porto Alegre; Artmed, 2010.

CHITARRA, M. I. F; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutos e hortaligas: fisiologia e
manuseio. 1 ed. Lavras: UFV, 2005.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

OETTERER, M.; D’ARCE, M. A. B. R; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Manole, 2006.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto
Alegre: Artmed. 2005. v.1.

72




MINISTERIO DA EDUCAGAO — MEC
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE- CAMPUS XAPURI

=" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
B e ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS
Cadigo: AGRO-035 | Carga Horéria: | 90 h | Periodo letivo: 6° periodo

1. Objetivo: Conhecer a ciéncia e tecnologia aplicada a carne, cuidados higiénico-sanitarios,
tecnologia de producéo e desenvolvimento de derivados.

2. Ementa

Requisitos higiénico sanitarios para o processo de obtencdo de carne de diferentes espécies.
Técnicas de abate. Qualidade de carcacas. Fendmenos post mortem. Transformacgfes quimicas e
bioguimicas na carne. Avaliagdo fisico-quimica da carne. Controle de qualidade na industria.
Elaboracdo de produtos carneos. Regulamento de Industrializacdo e Inspecdo de Produtos de
Origem Animal (RIISPOA).

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre Artmed. 2013.
GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

OETTERER, M.; REGINATO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Manole, 2006.

3.2. Bibliografia complementar:

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. S&o Paulo:
Atheneu, 2008.

GARCIA, B. M. Higiene e inspeccion de carnes. 1. ed. Madrid: Diaz de Santos, 2007. v. 2.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composicao e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

VANACLOCHA, A. C.; REQUENA, J. A. Procesos de conservacién de alimentos. 2. ed.
Navarra: Mundi-Prensa, 2008.

73




N ot
MINISTERIO DA EDUCAGAO — MEC

SECRETARIA DE EDUCAN(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE- CAMPUS XAPURI

e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TRATAMENTOS DE RESIDUOS AGROINDUSTRIAIS
Cadigo: AGRO-036 | Carga Horaria: | 30 h | Periodo letivo: 6° periodo

1. Objetivo: Conhecer os principais residuos oriundos da agroindustria e os métodos de prevencao,
tratamento e consequéncias ambientais.

2. Ementa

Conceitos iniciais (residuo, poluicdo, contaminacdo, parametros e padrGes de lancamento,
concentracdo e carga poluente); Classificacdo de residuos segundo a ABNT (perigosos, nao inertes,
inertes); Definicdo e classificacdo de residuos agroindustriais; Residuos urbanos (lixo e esgoto);
Parametros de caracterizacao de residuos; Tratamento de aguas residuais (aspectos gquantitativos e
qualitativos, niveis de tratamento: pré-tratamento, tratamento primario, tratamento secundario e
tratamento terciario); Tratamento de residuos solidos; Tratamento de residuos sdlidos
(compostagem); Tratamento de poluentes atmosféricos (gasosos — controles de odores).

3.1. Bibliografia

Basica:
MILLER, J. R.; TYLER, G. Ciéncia Ambiental. 14 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2015.

ROCHA, J. C.; ROSA, A. H. Introducdo a quimica ambiental. 2. ed. Porto Alegre: Bookman,
2010.

SZABO, J.; MOHAI, A. Educagio ambiental e gestdo de residuos. 3. ed. Sdo Paulo: RIDEEL,
2010.

3.2. Bibliografia complementar:

BRASIL Lei n° 9.605, de 12 de fevereiro de 1998. Diario Oficial [da] Republica Federativa do
Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 17 fev. 1998.

BRASIL. Resolugdo CONOMA n° 3, de 28 de junho de 1990. Diério Oficial [da] Republica
Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 22 ago. 1990.

LIMA, L. M. Q. Lixo: tratamento e biorremediacéo. 3. ed. Sdo Paulo: Hemus, 1997.

PHILIPPI JR., A.; RUSCHAMANN, D. V. M. Gestdo ambiental e sustentabilidade no
trabalho. 1. ed. Sdo Paulo: Manole, 2010. v. 9.

SPERLING, M. V. Principios basicos do tratamento de esgotos. 2. ed. Belo Horizonte: UFMG,
2016. v. 2.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
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EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS
Cadigo: AGRO-037 | Carga Horaria: | 60 h | Periodo letivo: 6° periodo

1. Objetivo: Desenvolver a capacidade criativa quanto ao marketing no setor da agroindustria e
etapas de desenvolvimento de um novo produto.

2. Ementa

Importancia, definicdo e caracterizacdo de novos produtos; Interacdo consumidor/novos produtos;
Introducdo ao mercado e o caminho do desenvolvimento do novo produto; Caracterizacdo do
mercado; Condi¢Oes a serem atendidas pelo novo produto; Relacéo sucesso.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

ROSENTHAL, A. Tecnologia de alimentos e inovacao: tendéncias e perspectivas. 1. ed. Brasilia:
EMBRAPA. 2008.

DRUCKER, P. F. Inovacéo e espirito empreendedor. 1. ed. Sdo Paulo: Cengage learning. 2016.
CAMPQOS, L. M. F. Marketing industrial. 1. ed. Curitiba: ibpex. 2012.

3.2. Bibliografia complementar:

ARBACHE, F.S. Gestdo de logistica, distribuicdo e trade marketing. 4. ed. Rio de Janeiro:
FGV, 2010.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Atheneu, 2008.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

NELLIS, J.; PARKER, D. Principios de economia para os negécios. 1. ed. Sdo Paulo: Futura,
2003.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: TOXICOLOGIA DE ALIMENTOS

Cadigo: AGRO-038 | Carga Horaria: | 45h | Periodo letivo: 6° periodo

1. Objetivo: Conhecer os principais aditivos e 0s agentes toxicos presentes e produzidos pelos
alimentos.

2. Ementa

Estudo dos contaminantes tdxicos naturalmente presentes nos alimentos, adicionados
intencionalmente e de contaminacdes sofridas pelos alimentos por agentes toXicos.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:
OGA, S. Fundamentos de toxicologia. 3. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
REPETTO, M. Toxicologia fundamental. 4. ed. Madrid: Diaz de Santos, 2007.

SHIBAMOTO, T.; BJELDANES, L. Introducéo a toxicologia de alimentos. 2. ed. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2014.

3.2. Bibliografia complementar:

CARMEAN, A. M.; REPETTO, M. Toxicologia Alimentaria. 1. ed. Madrid: Diaz de Santos,
2007.

GOLAN, D. E. Principios de farmacologia: a base fisiopatoldgica da farmacoterapia. 2. ed. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2009.

LARINI, L. Toxicologia. 1.ed. Sdo Paulo: Manole, 1987.

OLIVEIRA, F. A,; OLIVERA, F. C. Toxicologia experimental de alimentos. 1. ed. Porto Alegre:
Sulina, 2010.

RODRIGUEZ, E. M.; FRANCO, L. M. M. Manual de toxicologia béasica. 1. ed. Madrid: Diaz de
Santos, 2000.

ROSABAL, A. E. Micotoxinas. 1. ed. Madrid: El Cid Editor, 2009.
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Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: TRABALHO DE CONCLUSAO DO CURSO - TCC
Cadigo: AGRO-039 Carga Horaria: | 60 h | Periodo letivo: 6° periodo

1. Objetivo: Orientar os discentes quanto ao processo de planejamento dos relatérios finais do
projeto especial de concluséo de curso.

2. Ementa

Apresentacdo de documentos institucionais para iniciar os trabalhos de conclusdo de curso.
Identificacdo e apresentacdo de orientadores para 0s alunos. Apresentacao de prazos institucionais.
Discussdo de projetos de pesquisa. Planejamento do Projeto de TCC. Apresentacdo de trabalhos
académicos: monografia, relatérios, artigos, ensaios, desenvolvimento de produtos e equipamentos.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5. ed. S&do Paulo: Atlas. 2010.

KOCHE, J. C. Fundamentos da metodologia cientifica: teoria da ciéncia e iniciacdo a pesquisa.
33. ed. Rio de Janeiro: Vozes. 2013.

BARROS, A. J. S.; LEHFELD, N. A. S. Projeto de Pesquisa: propostas metodoldgicas. 22. ed.
Rio de Janeiro: Vozes, 2012.

3.2. Bibliografia complementar:

MARCONI, M. A.; LAKATQOS, E. M. Fundamentos da metodologia cientifica. 7. ed. Sdo Paulo:
Atas. 2010.

BARROS, A. J. S.; LEHFELD, N. A. S. Fundamentos da metodologia cientifica. 3. ed. So
Paulo: Pearson. 2014.

COSTA, S. F. Método cientifico: os caminhos da investigacdo. 1. ed. Sdo Paulo: Harbra. 2001.

SANTOS, J. A,; FILHO, D. P. Metodologia cientifica. 2. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning.
2011.

MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M. Metodologia do trabalho cientifico: procedimentos
basicos, pesquisa bibliogréfica, projeto e relatorio. 23. ed. Sdo Paulo: Cortez. 2014.

77




N ot
MINISTERIO DA EDUCAGAO — MEC

SECRETARIA DE EDUCAN(;AO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA - SETEC
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ACRE- CAMPUS XAPURI

e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
R ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: LIBRAS
Cadigo: AGRO-040 Carga Horaria: | 45 h | Periodo letivo:

1. Objetivo: Desenvolver comunicagdo com uso das Libras.

2. Ementa

Utilizacdo instrumental da Lingua Brasileira de Sinais (LIBRAS), e seu uso em contextos reais
de comunicagdo com a pessoa surda. Conhecimento especifico acerca dos universais
linguisticos e da gramatica da Libras. Fundamentos legais do ensino de Libras. Libras e Lingua
Portuguesa como primeira e segunda lingua.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CAPOVILLA, F. C.;: RAPHAEL, W. D.; MAURICUO, A. C. L. Dicionario enciclopédico
ilustrado trilingue da lingua de sinais. 3. ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2001.

NASCIMENTO, S. P. F.; NASCIMENTO, C. B. Introducéo aos estudos linguisticos: lingua
de sinais brasileira e lingua portuguesa em foco. 2. ed. Florian6polis: UFSC, 2010.

QUADROS, R. M. de; SCHMIEDT, M. L. P. Ideias para ensinar portugués para alunos
surdos. 1. ed. Brasilia: MEC/SEESP, 2006.

3.2. Bibliografia complementar:

ARANTES, V. A. (Org.). Educacéo de surdos: pontos e contrapontos. 5. ed. Sdo Paulo:
Summus, 2007.

BERNARDINO, E. L. Absurdo ou Idgica? os surdos e sua producéo linguistica. 1. ed. Belo
Horizonte: Profetizando Vida, 2000.

BOTELHO, P. Linguagem e letramento na educacao dos surdos: ideologias e préaticas
pedagdgicas. 3. ed. Belo Horizonte: Auténtica, 2007.

PERLIN. G.; STROBEL K. Fundamentos da educacéo de surdos. Florianopolis: UFSC,
2006.

STROBEL, K. As imagens do outro sobre a cultura surda. 2. ed. Floriandpolis: UFSC,
20009.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCACAD, CRNGA £ TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: ESPANHOL INSTRUMENTAL
Cadigo: AGRO-041 | Carga Horaria: | 45h | Periodo letivo: | -----

1. Objetivo: Iniciar a escrita e leitura da lingua espanhola.

2. Ementa

Estudo da lingua espanhola como instrumento de comunicacdo. Introducéo de estruturas basicas
necessarias para a efetivagdo da comunicacéo, envolvendo leitura e compreensdo de textos escrito
bem como a producdo oral e escrita. Trabalho com vocabulario. Divergéncias entre portugués e
espanhol (los heteros). Os Pronomes Possessivos; Os Pronomes Interrogativos; Os Pronomes
Demonstrativos; O Adjetivo; O Plural; O emprego verbal: Formas:- Regulares; e - Irregulares. b)
Modos:- Indicativo; - adverbios — los possesivos. — los Demonstrativos. - Verbos en presente:
trabajo, vivir y hablar. Perifrases verbal.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

FLORENZANO, E. Dicionario ediouro: espanhol-portugués e portugués espanhol. 2. ed. Rio
de Janeiro: Ediouro, 2000.

MILANI, E. M. Listo Espafiol através de textos. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
SIERRA, T. V. Espanhol Instrumental. 3. ed. Curitiba: Ibpex, 2005.

3.2. Bibliografia complementar:

FANJUL, A. Gramatica y préctica de espafiol para brasilefios. 3. ed. Sdo Paulo: Santillana,
2014.

MARZANO, F. Como néo ficar embarazado em espafiol: dicionario espanhol- portugués de
falsas semelhancas. 1. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2006.

MILANI, E. M. Gramatica de espanhol para brasileiros. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2000.

NAVARRO, F. de D.; SAAVEDRA, M. de C. Don Quijote de la Mancha. 1. ed. Sdo Paulo:
Revan, 2002.

PALMA. R. Tradiciones Peruanas. 1. ed. Lima: Edelsa, 2003.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
T . ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: INGLES INSTRUMENTAL
Cadigo: AGRO-042 | Carga Horaria: | 45h | Periodo letivo: [ ------

1. Objetivo: Iniciar escrita e leitura da lingua inglesa americana.

2. Ementa

Introducdo as habilidades de compreenséo e producéo oral e escrita por meio de fungdes sociais e
estruturas simples da lingua. Enfase na oralidade, atendendo as especificidades académico-
profissionais da area e abordando aspectos socio-culturais da lingua inglesa.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

LONGMAN. Dicionario longman escolar para Estudantes Brasileiros: portugués-
inglés/inglés-portugués. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil, 2008.

MURPHY, R. Essential grammar. 3. ed. Cambridge: 555Cambridge University Press, 2007.
OXFORD. Oxford business english dictionary. 7. ed. Oxford: Oxford University Press, 2007.

3.2. Bibliografia complementar:

DUCKWORTH, M. Essential business grammar & practice: elementary to pre-intermediate.
1. ed. Oxford, UK: Oxford University Press, 2007.

GODOY, S. M. B.; GONTOW, C.; MARCELINO, M. English pronunciation for brazilians.
1. ed. Séo Paulo: Disal, 2006.

LONGMAN. Longman gramatica escolar da lingua Inglesa. 1. ed. Sdo Paulo: Pearson
Education do Brasil, 2007.

MICHAELIS. Moderno dicionario inglés-portugués, portugués-inglés. 1. ed. Séao Paulo:
Melhoramentos, 2007.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAR, CHNCA € TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: PROCESSAMENTO DE PRODUTOS APICOLAS

Cadigo: AGRO-043 | Carga Horéria: 45 h | Periodo letivo:

1. Objetivo: Conhecer as técnicas de obtencao de mel e seus produtos derivados.

2. Ementa

Contextualizar o estudo dos diversos produtos apicolas, sua importancia comercial e como
alimento nutracéutico. Identificar as etapas de processamento para os diversos produtos apicolas:
mel, geléia real e polen. Avaliar a importancia da atividade apicola para o equilibrio ambiental e
produtividade das culturas comerciais

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

COUTO, R. H. N.; COUTO, L. A. Apicultura: manejo e produtos. 3. ed. Jaboticabal: FUNEP,
2006.

WIESE, H. Apicultura: novos tempos. 2. ed. Guaiba: Agrolivros, 2005.

MORAES, L. A.ES.; E LOUREDO, D. D. Como produzir mel e derivados da apicultura. 1.
ed. Rio de Janeiro: SEBRAE, 1998.

3.2. Bibliografia complementar:

COSTA, P. S. C.; OLIVEIRA, J. S. Manual pratico de criacdo de abelhas. 1. ed. Vicosa:
Aprenda Facil, 2005.

KERR, E. W.; AMARAL, E. Apicultura cientifica e pratica. 1. ed. Sdo Paulo: Secretaria de
Agricultura, 1960.

MADRID, A.; CENZANO, |.; VICENTE, J.M. Manual de indUstria de alimentos. 1. ed. Sédo
Paulo: Varela, 1996.

MARCHINI, L. C.; GENI, S.S.; MORETI, A. C. de C. C. Mel brasileiro: composi¢do e normas.
1. ed. Ribeirdo Preto: A. S. Pinto, 2004.

WIESE, H. Novo manual de apicultura. 1. ed. Guaiba: Livraria e Editora Agropecuaria, 1995.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAR, CHNCA € TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: | OPERACOES UNITARIAS

Cadigo: AGRO-044 Carga Horaria: | 45 h | Periodo letivo:

1. Objetivo: Conhecer as principais operacdes, maquinas e equipamentos que envolvem na
agroindustria.

2. Ementa

Introducdo as operacdes unitarias. Conceito e fundamento da operacdo. Calculo de massa. Mistura
de solidos e massas. Filtragcdo. Centrifugacdo. Evaporacéo.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

HOLTZAPPLE, M. T.; REECE, W. D. Introdugéo a engenharia. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC,
2013.

3.2. Bibliografia complementar:
CANEDQO, E. L. Fenbmenos de transporte. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.

FOUST, AS.; WENZEL, L. A.; CLUMP, C.W.; MAUS, L.; ANDERSEN, L.B. Principio das
OperacBes Unitérias. 2. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1982.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

OETTERER, M.; REGINATO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Manole, 2006.

TERRON, L. R. Operac0es unitarias para quimicos, farmacéuticos e engenheiros:
fundamentos e operagdes unitarias do escoamento de fluidos. 1. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
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g INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: | SAUDE E SEGURANCA DO TRABALHO
Cadigo: AGRO-045 | Carga Horaria: 45 h | Periodo letivo:

1. Objetivo: Conhecer os perigos, procedimentos e métodos de controle de acidentes.

2. Ementa

Conceitos iniciais (seguranca, trabalho, risco e perigo); Fatores causais de acidentes e formas de
prevencdo; Identificagdo de riscos ambientais nos locais de trabalho (fisico, quimico, bioldgico,
ergondmico e mecanico); Formas de prevencdo e identificacdo das doencas ocupacionais em
frigorificos e laticinios; Prevencdo e identificacdo da LER/DORT; Trabalho seguro em camaras
frias; Trabalho seguro em ambientes refrigerados com amdnia; Formas de prevencéo de acidentes
no trabalho com maquinas em agroindustriais; CIPA; Prevencdo e combate a incéndio; Primeiros
socorros. Préaticas pedagdgicas integradas.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

BARBOSA FILHO, A. N. Seguranca do trabalho e gestdo ambiental. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2010.

GONCALVES, E. A. Manual de seguranca e saude no trabalho. 2. ed. Sdo Paulo: LTR, 2000.
SALIBA, T. M. Curso basico de seguranca e higiene ocupacional. 5. ed. Sdo Paulo: LTR, 2013.

3.2. Bibliografia complementar:

BRASIL. Portaria GM n° 3.214, de 08 de junho de 1978. Diario Oficial [da] Republica
Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 06 jul. 1978. NR 5 - Dispdes sobre as novas
regras para o funcionamento das Comissdes Internas de Prevencdo de Acidentes de Trabalho
(CIPA).

BRASIL. Decreto n° 7.602, de 07 de novembro de 2011. Diario Oficial [da] Republica
Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 08 nov. 2011. Dispde sobre a Politica
Nacional de Seguranca e Saude no Trabalho - PNSST.

BRASIL. Portaria n° 25, de 29 de dezembro de 1994. Diario Oficial [da] Republica Federativa
do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 30 dez. 1994. NR 9 - Programa de prevencao de riscos
ambientais.

BRASIL. Portaria n® 22, de 22 de dezembro de 2006. Diario Oficial [da] Republica Federativa
do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 27 dez. 2006. NR 33 - Disp8e sobre seguranca e satde
no trabalho em espacos confinados.

BRASIL. Portaria n°® 1.748, de 30 de agosto de 2011. Diario Oficial [da] Republica Federativa
do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 31 ago. 2011. NR 32 - Seguranca e saude no trabalho em
servicos de saude.
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" INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
EDUCAGAR, CHNCA € TECNOLOGIA AC R E
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Disciplina: TECNOLOGIA DE MASSAS

Cadigo: AGRO-046 | Carga Horaria: 45 h | Periodo letivo: | ----

1. Obijetivo: Conhecer as caracteristicas do amido, amido modificado. Conhecer os tipos de
farinhas de trigo e o processamento de macarrdo, paes, bolos, e biscoitos.

2. Ementa

Amidos. Composicao quimica, armazenamento, limpeza e selecéo de cereais, raizes e tubérculos. P
rocessos operacionais de moageme beneficiamento das matérias-primas e tecnologia de seus produ
tos derivados. Tipos de farinhas. Produtos de panificacdo e massas alimenticias.

Controle de qualidade e legislagéo.

3. Bibliografia

3.1. Basica:
CANELLA-RAWLS, S. Pao arte e ciéncia. 5. ed. S&o Paulo: SENAC, 2005.
CAUVAIN, S.P.; YOUNG, L.S. Tecnologia da panificacéo. 2. ed. S&o Paulo: Manole, 2009.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. 1. ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2008.

3.2. Bibliografia complementar:

ALMEIDA NETO, A. C. A historia da panificagdo brasileira. 1. ed. Sdo Paulo: MAXXI
FOODS, 2008.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J,; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. 1. ed. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica dos alimentos: teoria e aplicagdes praticas. 1. ed. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢do e controle de qualidade. 1. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.
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e Ml INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
T . ACRE
EMENTA
Curso: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA
Disciplina: PLANEJAMENTO E CONTROLE DE PRODUCAO
Cadigo: AGRO-047 | Carga Horéria: 45h | Periodo letivo: | -----

1. Objetivo: Conhecer os principais métodos de gerenciamento de producdo, layout, controle de
entrada e saida de produtos.

2. Ementa

Planejamento. Programacdo e Controle da Producdo nos Diversos Niveis. Previsdo de Vendas.
Modelos de Programacdo da Producdo e Mao-de-obra. Controle de Estoques. Métodos Modernos
de Gerenciamento da Producéo.

3. Bibliografia

3.1. Bésica:

CHASE, R. B.; JACOBS, R.; AQUILANO, N. J. Administragdo da producéo para a vantagem
competitiva. 10. ed. Porto Alegre: Bookman, 2006.

CORREA, H. L.; CORREA, C. A., Administracdo da producdo e operacdes: manufatura e
servigos, uma abordagem estratégica. 2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2006.

TURBINO, D. F. Planejamento e controle da producdo: teoria e préatica. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas,
2009.

3.2. Bibliografia complementar:

CORREA, H. L.; GIANESI, I. G. N.; CAON, M. Planejamento, programacao e controle da
producédo: MRP II/ERP. 5. ed. S&o Paulo: Atlas, 2007.

MOREIRA, D. A. Administracdo da producéo e operac0es, 2. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
2008.

PAIVA, E. L.; CARVALHO JUNIOR, J. M.; FENSTERSEIFER, J. E. Estratégia de producao e
de operacdes. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2009.

ROBBINS, S. P.; DECENZO, D. A. Fundamentos de Administragédo: conceitos essenciais e
aplicacdes. 4. ed. Sdo Paulo: Pearson, 2004.

SLACK, N.; JONES, A. B.; JOHNSTON, R. Administracdo da Producéo. 8. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2018.

LAUGENI, F. P.; MARTINS, P. G. Administracédo de producgéo. 2. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2005.
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16.2 ANEXO Il - BAREMA DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES

expandidos em anais de

eventos

publicado em anais de eventos
locais

12 horas por resumo expandido
publicado em anais de eventos
regionais

16 horas por resumo expandido
publicado em anais de eventos

Atividade Carga Horaria Maximo
Permitido
Publicacdo de artigos 20 horas por artigo com fator 40 horas
em periodicos com de impacto até B3.
qualificacdo Qualis nas
areas do curso
Publicacdo de artigos | 3 horas por artigo publicado em 30 horas
completos em anais de anais de eventos locais
eventos 6 horas por artigo publicado em
anais de eventos regionais
9 horas por artigo publicado em
anais de eventos nacionais
12 horas por artigo publicado
em anais de eventos
internacionais
Publicacdo de resumos | 3 horas por artigo publicado em 30 horas
em anais de eventos anais de eventos locais
6 horas por resumo publicado
em anais de eventos regionais
8 horas por resumo publicado
em anais de eventos nacionais
10 horas por resumo publicado
em anais de eventos
internacionais
Publicagdo de resumos | 08 horas por resumo expandido 30 horas
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nacionais

20 horas por resumo expandido
publicado em anais de eventos
internacionais

Publicacdo de artigos de
divulgacdo em jornais e

revistas

10 horas por artigo

30 horas

Publicacédo de capitulo de

livro

15 horas por capitulo

30 horas

Bolsista de iniciacdo

cientifica

50 horas por semestre

100 horas

Participagdo em Projetos
de Pesquisa elou
Extensdo  coordenados

por docentes do IFAC

Carga horéria referente as horas
trabalhadas no projeto, com
limite de 20 horas por projeto.

100 horas

Comunicagfes (orais ou
painéis) apresentadas em
eventos académicos e

cientificos

10 horas por comunicagé&o oral
e 5 horas por painel

30 horas

Estagio Extracurricular

Equivalente a carga horaria do
estagio

200 horas

Participagdo em comissao
responsavel pela
realizacdo de eleicdo no

ambito do IFAC

10 horas por evento

30 horas
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Participagéo como | 5 horas por evento 80 horas
ouvinte em  eventos
cientificos
Representacdo estudantil | 10 horas por semestre 100 horas
Monitoria 20 horas por semestre 100 horas
Participagdo em grupo de | 10 horas por semestre 40 horas
estudo coordenado por
docente do IFAC
Participacdo em cursos de | 5 horas como ouvinte 40 horas
extensao 15 horas como coordenador
15 horas como palestrante
Participagdo em eventos | 5 horas como ouvinte 100 horas
cientificos 15 horas como coordenador
15 horas como palestrante
Participacdo em cursos | Carga horéria do curso 120 horas
extracurriculares
Trabalho voluntario em | Carga horaria especificada na 60 horas
instituicBes plblicas de | declaracdo emitida pela
. instituicdo de ensino
ensino
Trabalho voluntario em | Carga horaria especificada na 20 horas
ONG e outras instituicdes | declaragdo emitida pela
] _ instituicéo
sem fins lucrativos
Outras atividades | Conforme decisdo do 20 horas
técnicas,  culturais e | Colegiado do Curso
artisticas.

OBS.: Quando o aluno publicar, no mesmo evento, mais de dois trabalhos, s6 serdo
contabilizadas as horas referentes ao trabalho de maior valor.
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